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Przedsiebiorstwo Produkcyjno-Handlowo-Ustugowe ,MARK'S” to
nowoczesna i dynamiczna firma odwotujaca sie do bogatych tra-
dycji siegajacych 1991 roku. Juz od pierwszych dni firma stawiata
na wysokga jakos¢, niepowtarzalny smak oraz zadowolenie klien-
téw. Nowoczesne obiekty i linie produkcyjne pozwalajg nam na
utrzymanie wysokich standardéw i dajg gwarancje bezpieczen-
stwa dla produkowanej przez nas zdrowej zywnosci. Wdrozone
procedury HACCP, IFS, BRC gwarantuja rygorystyczne przestrzega-
nie higieny na wszystkich etapach produkcji.

Prowadzimy sprzedaz hurtowg i detaliczng miesa wieprzowego,
wotowego i drobiowego oraz szerokiej gamy wedlin, konserw,
pasztetow i przetworéw miesno-warzywnych poprzez stale roz-
wijajaca sie sie¢ wiasnych sklepéw firmowych i hurtowni. Wspét-
pracujemy réwniez z najwiekszymi sieciami handlowymi w Polsce,
takze w zakresie ustugowej produkcji marek wiasnych.

Po wstapieniu naszego kraju do struktur Unii Europejskiej nastapit
dynamiczny rozwdj eksportu produktéw naszej firmy.

Jestesmy dumni z tego, ze dzieki uznaniu naszych klientéw oraz
wysokim standardom produkcji nasze wyroby uzyskaty liczne
nagrody i wyrdznienia podczas targow, wystaw oraz konkurséw.
Szczegdlnym wyrdznieniem jest dla nas:

- Ztoty Medal dla Golonki Walichnowskiej POLAGRA 1999,

- Ztoty Medal dla Szynki Walichnowskiej POLAGRA 2001.

Dla zwiekszenia popytu na nasze produkty podejmujemy rézno-
rodne dziafania, ktére dostosowuja nasze wyroby do potrzeb kon-
kretnych odbiorcow.

Serdecznie zapraszamy do odwiedzenia naszego zakfadu, sklepéw
firmowych oraz hurtowni patronackich.

PPH.U. ,Mark’s” is a modern and dynamic company referring to
rich traditions dating 1991. Our company concentrates on a high
quality, unique taste and the customers’ satisfaction. Modern ob-
jects and production lines allow us to maintain high standards and
provide safety of produced food. Implemented HACCP, IFS, BRC
procedures guarantee rigorous adherence to hygiene in all pro-
duction stages.

We deal with the wholesale and retail of pork, beef and a wide
range of processed meat products, canned products, pies and
meat-and-vegetables products through the constantly developed
network of our own company shops and wholesale stores. We also

cooperate with the biggest commercial chains in Poland.

After Poland entered structures of the European Union, dynam-

ic development of export of our products took place. PPH.U.

,MARK'S” possesses all the permits and attestations required for

the export to the European Union countries, Eastern Europe, Rus-

sia and Korea.

Thanks to our own modern transport base, Mark's provides punc-

tual deliveries, both in Poland and all over Europe.

We are proud of customer’s satisfaction and high production

standards. Our products won numerous awards and distinctions

during trade fairs, exhibitions and competitions. We are especially

proud of:

- Golden Medal for Golonka Walichnowska (Walichnowska Knuck-
le) POLAGRA 1999,

- Golden Medal for Szynka Walichnowska (Walichnowska Ham)
POLAGRA 2001.

In order to increase the demand for our products, we undertake

various actions adjusting our products to the specific needs of our

customers.

We cordially invite you to visit our plant, company shops and pa-

tronage wholesale stores.

PPH.U.,Mark's"ist eine moderne und dynamische Firma. Kntipft sie
eine Tradition an, die bis in das Jahr 1991 reicht. Schon von den
ersten Tagen die Firma konzentriert sich auf die hohe Qualitét, den
unwiederholbares Geschmack und die Zufriedenheit von Kunden
ein. Moderne Objekte und Produktionslinien ermdéglichen uns
hohe Standarden zu halten und garantieren Sicherheit fur die ge-
sunde Lebensmittel die wir produzieren. Das eingepragte HACCP
Verfahren, IFS, BRC garantiert, dass Hygieneanforderungen in allen
Herstellungsphasen streng beachtet werden.

Wir beschaftigen uns mit Grosshandel und Einzelhandel von
Schweinefleisch, Rindfleisch, Gefligel und dem breiten Spektrum
von Wirsten, Konserven, Pasteten und eingemachten Produkten
aus Fleisch und Gemdise, durch das stets sich entwickelnde Netz
von unseren eigenen Firmengeschaften und Grosshandlungen.
Wir arbeiten auch mit den gréssten Handelsnetzen in Polen, auch
in der Produktion von Eigenmarken.

Nach dem Beitritt unseres Landes sah in die Europaische Uni-
on eine rasche Entwicklung von Export-Produkte unsere Firma.
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PPH.U.,MARK'S" besitzt alle beim Warenausfuhr in die Staaten der
Européischen Union, nach Osteuropa, Russland und Korea erfor-
derliche Zulassungen und Zertifikate.

Unsere eigene, moderne Transportbasis versichert eine ptinktliche
und redliche Warenlieferung im Polen und auch in Europa.

Wir sind stolz darauf, dass durch Wiirdigung unserer Kunden und
den hohen Standarden der Produktion, unsere Produkte zahlrei-
che Preise und Auszeichnungen wéhrend der Messen, Ausstellun-
gen und Wettbewerben gewonnen haben. Die besondere Aus-
zeichnung fur uns ist:

- Goldmedaille fir Eisbein aus Walichnowy POLAGRA 1999,

- Goldmedaille fiir Schinken aus Walichnowy POLAGRA 2001.

Um Nachfrage nach unseren Erzeugnissen zu vergréssern, unter-
nehmen wir vielfdltige Tatigkeiten, die unsere Produkte Bedurfnis-
sen von konkreten Kunden anpassen.

Wir laden Sie herzlich ein zu unseren Betrieb, Firmengeschafte und
Firmengrosshandlungen zu besuchen.

PPH.U. , Mark’s” (Mpon3soacTBEHHOE, KOMMepUeCcKoe npeanpuate
6bITOBOro 00CNYXKbIBAHVA) €TO COBCEM COBPEMEHHas W AMHaMMU-
yeckas dMpMa, KoTopas paboTaeT CornacHo TPaauLIMK, KOTopas
BO3HMKMa B 1991 ropy. Ewe ¢ nepsbix AHEN KOMMNaHWA NOCTaBK-
N3 Ha BbICOKOe KauecTBO, HEMOBTOPVMBIV BKYC 1 YAOBONbCTBME
knneHToB. CoBpemeHHble 0ObEKTbI 1 MPON3BOACTBEHHbIE IMHNY
NO3BOMAT HaM COONOAATL BbICOKME CTAHAAPTbI 1 rapaHTMPYIoT
6e30MacHOCTb NPOU3BOANMOM HaMK 340POBON ML, BHeapeH-
Hble HACCP-npouenypi, IFS, BRC, obecneunsatot cTporoe cobnio-
AeHVie r1reHbl Ha BCex 3Tanax Npov3BOACTBa.

SPIS TRESCI

Mbl 3aHMMaemcA OMTOBOW M PO3HWYHOWM TOProBfer CBUHOM W
FOBAKMM MACOM, LWNPOKMM CNEKTPOM KOMYeHOCTEN, KOHCEePBOB,
NalITeTOB 1 MACHO-OBOLLHbIX MPOAYKTOB Yepes MoCTOAHHO Pa3Bu-
BalOLLYIOCA CeTb COOCTBEHHbBIX QUPMEHHBIX Mara3viHOB 1 OMTOBbIX
CKNafoB. Mbl COTpyAHMYaeM Takxe C CaMbiMy OOMbLIMMY CETAMM
MarasvHos B lNonbLue.

[locne npucoeamnHeHna Halwew CTpaHbl K CTPyKTypam EBponei-
ckoro Coto3a MpoM30WIO AMHAMUYECKOE pa3BUTME IKCMOPTa
NpoayKToB Hawei komnanum. PPH.U. ,Mark's” nmeet Bce paspe-
WeHWA 1 aTTeCTbl, TpebyloLmeca Npw 3KCNopTe TOBAPOB B CTPaHbI
Esponenckoro Coto3a, BoctouHow Esponsbl, B Poccnio 1 Kopeto.
CobcTBEHHaA, COBpemMeHHas TpaHCMopTHaa 6aza obecneunsaeTt
CBOEBPEMEHHYIO 1 JOOPOCOBECTHYIO NMOCTaBKY TOBapa Kak B CTpa-
He, TaKk v BO BCelt EBpone.

Mbl ropanmca Tem, uTo Bnarofapa NMPU3HaAHUIO HaWWX KNMEHTOB
1 BBICOKMM MPOM3BOACTBEHHBIM CTaHAAPTaM Haln WM3Aenvs no-
NYYMIN MHOTOUMCTIEHHbIE MPK3bl M Harpazbl BO BpeMA APMapok,
BbICTAaBOK 1 KOHKYPCOB. OCOBEHHBIM OTMUYMEM ABAACTCA AIA HAC:
- 3onotada meganb Ana BanvxHosckon pynbku POLAGRA 1999,

- 3onotada mefanb ana BanuxHosckor seTynHbl POLAGRA 2001.
[nA yBenunueHna cnpoca Ha Halm NPOAYKTbl Mbl MPpeanpuHMMaem
pa3HoObpasHble AENCTBYIA, Yepes KOTOPbIE HalW MPOAYKTb yAOB-
NeTBOPAIOT NOTPEOHOCTI KOHKPETHBIX MosyyaTenei.

CeppeyHo npurnawaem noceTuTb Hal 3aBod, GMpPMeHHble Mara-
3MHbBI 1 NoAwedHbIe ONTOBbIE CKNaabl.

CWIERCTUSZA PRZEDNIA FOREQUARTER /VORDERVIERTEL / AVANT CAPA / ANTERIORE / DELANTEROS 5

CWIERCTUSZA ZADNIA

PODROBY OFFALS / GESCHLINGE

HINDQUARTER / HINTERVIERTEL / ARRIERE / POSTERIORE / CUARTO TRASERO 15
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KARK KOMPLET

2= Chuck and Neck
B Zungenstick

0 Collier Brut

0 Collo Completo
Cuello Completo
LLlenHana yacTb

KARK
2= Neck
B Hals
I B Collier Semi-Paree
u Collo Completo SERCE RﬂZBRATELA
— Eﬁ:lo == ChuckRoll
B Grillsteak
I B Coeur de Basse-Cote
I B Cure diReale
— Corazon de Aguja
[ ]

PRZOD WOLOWY

CIECIE POPISTOLETOWE ROZBRATEL

= Pistola Forequarter with Flank 5 Ribs 2= Chuck

Bm \/orderviertel B® Hohe Rippe (Hochrippe)

I B Avant Coupe Pistole I B Basse-Cote Entiere Semi-Paree
I | Anteriore Bovino Taglio Pistola B 0 Reale

— Delantero de Vacuno Corte de Pistola — Agujasin Cuello

mm [lepefHAn yeTBepPTb C NALLNHOWN mm TONCTbIN Kpan

fot. 5
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E D N I A VORDERVIERTE

cOREQUARTER PRZ

LOPATKA
MIESIEN TROJGLOWY

2 Shoulder Clod (Lmc)
B Dickens Bugstiick

B B Macreuse Brut

B I Fesone diSpalla

— Espaldilla

mm OcHoBaHVe fonaTtky

LOPATKA KOMPLET

2 Shoulder
B® Bug Komplet

I B Epaule Brutsans Os
I I Spalla Completa
— Paleta Completa
mm JlonatoyHas yacTb

LOPATKA NA CZYSTO
MIESIEN TROJGEOWY NA CZYSTO (PAD)

22 Shoulder Clod Pad

B Dickens Bugstiick ohne Fett Pad
B 0 Macreuse Pad

0 I Fesone di Spalla Pad

— Espaldilla en Limpio

mm 3auMLieHHOEe OCHOBaHVE NONaTKM

- CWIERCTUSZA -

cOREQUARTER PRZEDNI A VORDERVIERTE
-g-

MIESIEN Z LOPATKI
MIESIEN PODGRZEBIENIOWY

2= Shoulder Blade

B Schaufelstiick

I B Paleron

B B Cappello del Prete

— Llata

mm CpefHsA 4acTb nonaTky
(HeXXHaa MAaKOTb NTonaTKm)

POLEDWICA CYGANSKA NA CZYSTO
MIESIEN NADGRZEBIENIOWY NA CZYSTO

22 Chuck Tender Pad

B Falsches Filet ohne Fett Pad

I B Jumeau Pad

I B Sbordone Pad

—— Pezen Limpio

mm 3auviieHHas uneriHasa YacTb onaTky

POLEDWICA CYGANSKA
MIESIEN NADGRZEBIENIOWY

2= Chuck Tender
B ralsches Filet
I B Jumeau Brut
I B Sbordone

— Pez

mm OQunenHan yacTb nonaTky
(MAaKoTb Nepepaka)
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MOSTEK Z KOSCIA

22 Brisket Bone-In
B Brust mit Knochen
I B Poitrine avec Os

B 0 Petto con Osso
—— Pecho con Hueso
mm [pyavHa C KOCTbio

MOSTEK BEZ KOSCI

== Brisket Boneless
B Brust ohne Knochen
I B Poitrine sans Os

I B Petto senza Osso
—— Pecho sin Hueso
mm rpyavHa 6es Koctu

MOSTEK NA CZYSTO (PAD)

22 Brisket Pad

B Brust ohne Fett Pad

I B Gros Bout de Poitrine Pad
l B Petto Pad

— Pecho Limpio

mm 3auMLieHHas rpyavHa

- CWIERCTUSZA -
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BAWETA MALA
MIESIEN Z LATY PAD

2 Flank Steak Pad

B Kleines Bavette ohne Fett Pad

I B Bavette Flanchet Pad

I B Bavetta Piccola

— Vacio

mm 3auvlleHHas TOHKas YacTb NaLlvHbI

BAWETA DUZA
MIESIEN Z EATY DUZY PAD

2= Thick Flank Pad

B Grosses Bavette ohne Fett Pad

I B Bavette Aloyau Pad

I B Bavetta Grande

— Oreja de Solomillo

EE 33uMLIEHHAs BHYTPeHHas
(nnockas) yacTb NalnHbI

SZPONDER Z KOSCIA

2 Flanks Bone-In
B | citer mit Knochen

I B CapaavecOs

I I Biancostato con Osso
= Costillar con Hueso
mm Pebpa c KocTblo

fot. 17
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GOLEN PRZEDNIA BEZ K0SCI

Shin Boneless

Vorderbeine ohne Knochen
Jarret Avant sans Os
Muscolo Posteriore senza Osso
Ossobuco Delantero sin Hueso
MepenHAn ronAwka 6e3 Koctn
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GOLEN PRZEDNIA Z KOSCIA

2 Shin Bone-In

B \/orderbeine mit Knochen

I B Jarret Avant avec Os

B 0 Muscolo Anteriore con Osso
— Ossobuco Delantero con Hueso
mm [lepeaHas ronALKa C KOCTbio

=

S
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cOREQUARTER PRZE D N I A VORDERVIERTE
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fot. 20

fot. 21

fot. 22

TRIMMING WOtOWY 100%

£ Beef Trimming 100%

B Abschnitte 100%

0 Affranchis de Boeuf 100%

B Trimming Bovino 100%

— Magro de Vacuno 100%

mm pumyMKHT (NocTHaA o6pesb) 100%

TRIMMING WOLOWY 90/10

2 BeefTrimming 90/10

B Abschnitte 90/10

0 Affranchis de Boeuf 90/10

B Trimming Bovino 90/10

— Magro de Vacuno 90/10

mm TpyMMUHT (NOCTHas o6pe3b) 90/10

TRIMMING WOLOWY 80/20

S BeefTrimming 80/20

B Abschnitte 80/20

0 Affranchis de Boeuf 80/20

B Trimming Bovino 80/20

— Magro de Vacuno 80/20

mm TpyMMUHT (MOocTHas o6pe3b) 80/20
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cOREQUARTER P R ZE D N I A VORDERVIERTE

TRIMMING WOLOWY 70/30

Beef Trimming 70/30
Abschnitte 70/30
Affranchis de Boeuf 70/30
Trimming Bovino 70/30
Magro de Vacuno 70/30
TpyuMMUHT

(MocTHasa obpesb) 70/30

TRIMMING WOLOWY 60/40

2 Beef Trimming 60/40
B Abschnitte 60/40
I B Affranchis de Boeuf 60/40
B 0 Trimming Bovino 60/40
— Magro de Vacuno 60/40
mm TpYMMUHI

(MocTtHasa obpesb) 60/40

£0J WOLOWY POROZBIOROWY

Ef= Beef Fat
B Rinderfett
B 0 Gras de Desossage

B 0 Grasso di Sezionamento
—— Grasa del Despiece

mm Kup TBEpAbIN

ODBLANIARKA WOLOWA

2= Beef Membrane
B [liesfleisch

I B Aponevrose

I B Membrana

— Aponebrosis
mm AnoHeBpoO3

HINDQUARTER

CWIERCTU

Y4,
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H!NB{IUMHERZ A

GORNA ZRAZOWA Z DEKLEM,
Z OKRYWA TLUSZCZOWA

Topside Cap On

Oberschale mit Deckel mit Fett
Tende de Tranche Semi-Paree

Fesa con Coperchio

Tapa con Capa

HezauuuleHHas BHYTpPeHHsA YacTb
6eppa c ropbyLikon (toncana)

ZAD WOLOWY CIECIE PISTOLETOWE

Pistola Hindquarter without Flank, 8 Ribs
Pistole

Arriere Coupe Pistole

Posteriore Taglio Pistola

Trasero de Vacuno, Corte de Pistola
3apHAA YeTBePTb B BUAE OTpy6a
nuctonet, 8 pébep

- CWIERCTUSZA -

HINDQU MITERZ A D N I A HINTERVIERTE;
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GORNA ZRAZOWA BEZ DEKLA NA
CZYSTO (PAD)

Topside Cap Off Pad

Oberschale ohne Deckel ohne Fett Pad

Tendre de Tranche sans Le Dessus de Tranche Pad
Fesa senza Coperchio Pad

Tapa sin Capa Pad

3aunLleHHasa BHYTpeHHas YacTb 6epa 6e3
ropOyLuKu

GORNA ZRAZOWA Z DEKLEM NA
CZYSTO (PAD)

2= Topside Cap On Pad
B Oberschale mit Deckel ohne Fett Pad
0 Tendre de Tranche avec Dessus de Tranche Pad
B Fesa con Coperchio Pad
— Tapa con Capa Pad
mm 3auvilieHHas BHYTpeHHas YyacTb 6efpa
C ropbyLuKoi

DOLNA ZRAZOWA Z LIGAWA, Z
OKRYWA TtUSZCZOWA

= Silverside with Eye of Round

B Unterschale mit Seemerrolle mit Fett

 Semelle avec Rond de Gite Semi-Paree

I Sottofesa con Girello

— Contra con Redondo, con Grasa

mm He3auuweHHas HapyXHasA YacTb
6efipa C rnasHoOM MyCKysioM
(nopbenépok / cunbBepcaiip)
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HlND&UhRTERZ A D N ' Al-HHTER VIERTEY

DOLNA ZRAZOWA BEZ LIGAWY
Z OKRYWA TLUSZCZOWA

Silverside without Eye of Round

Unterschale ohne Seemerrolle mit Fett

Semelle sans Rond de Gite Semi-Paree
Sottofesa senza Girello con Copertura di Grasso
Contra sin Redondo, con Grasa

HezauuuleHHan Hapy»kHana yacTb 6efpa

6e3 rnasHoro Myckyna

DOLNA ZRAZOWA BEZ LIGAWY
NA CZYSTO (PAD)

2= Silverside without Eye of Round Pad

B Unterschale ohne Seemerrolle ohne Fett Pad
B Semelle sans Rond de Gite Pad

I Sottofesa senza Girello Pad

— Contra sin Redondo Pad

mm 3auuLieHHan Hapy»KHasA YacTb beppa 6e3

rNa3HOro myckyna

LIGAWA Z OKRYWA TEUSZCZOWA

Eye of Round

Seemerrolle

Rond de Gite Semi-Paree

Girello

Redondo con Grasa
He3auuLeHHbIV rmasHom MycKyn

fot. 34
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HINDQU ARTERZ A D N ' A HINTERVIERTE;
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LIGAWA NA CZYSTO (PAD)

Eye of Round Pad

Semerrolle ohne Fett Pad
Rond de Gite Semi-Paree Pad
Girello Pad

Redondo Pad

3aunLLEeHHbIV FNa3HOM MYCKyN

SKRZYDLO

2= Knuckle

B Kugel

B B Tranche Grasse Degraisse
I I Noce

= Babilla

mm Ory3ok (KHakn)

SKRZYDL0 NA CZYSTO (PAD)

2= Knuckle Pad

®| Kugel ohne Fett Pad
I B Tranche Grasse Pad
I B Noce Pad

—— Babilla Pad

mm 3a4ULLEHHDBIN OrY30K
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HlND&\lhRTERZ A D N ' AI-HHTER VIERTEL RINDQU ARTERZ A D N ' AHINTEH VIERTE}
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: OGONEK KRZYZOWEJ NA CZYSTO
KRZYZOWA KOMPLET (PAD)

Rump
Hufte mit Deckel und Schwanzstiick
Rumsteck Brut avec Aiguillette Baronne
Scamone Completo

Cadera
KocTpel, (pamn)

2 Rump Tail Pad

B H{ftspitze ohne Fett Pad

0 Aiguillette Baronne Pad

0 Spinacino Pad

Cadera con Punta Pad

3auneHHas TPoHas BepXyLUKa KocTpela

SERCE KRZYZOWEJ NA CZYSTO

(PAD)
. 22 Heart of Rump Pad
KRZYZOWA CIECIE'D B Steakhufte ohne Fett Pad
. I B Coeur de Rumsteck Pad
= 5ucftuet§cuhmn§ct-D B I Scamone a Cuore Pad
B B Rumsteck Coupe-D — Cadera con Corazon Pad
B 0 Scamone Taglio-D mm 3auuLieHHbIV Ia3oK KocTpeLla

= Cadera Corte D
mm Bepx KocTpeua

OGONEK KRZYZOWE) Z OKRYWA .
TEUSZCZOWA g
S Rump Tail GOLEN ZADNIA Z KOSCIA

B Hftspitze

I B Aiguillette Baronne Brut \

B B Spinacino con Copertura di Grasso - N
— Cadera Punta con Grasa =

2= Shank Bone-In (Ossobuco)
B Hinterbeine mit Knochen

I B Jarret Avant avec Os

I B Muscolo Posteriore con Osso

mm TpoiiHas BepxyLUKa KocTpeLa

(xBOCTOBaAs MbILILA) Ossobuco - con Hueso

—
=
mm 3a[HAA ronALKa C KOCTbio (0CCOOYKO)

fot. 43
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ROSTBEF Z KOSCIA, ANTRYKOTEM
| POLEDWICA

2 Loin 8 Ribs Bone In (Chuletero)

B Roastbeef mit Filet, mit Entrecote, mit Knochen

I B Train de Cote

I B Lombo con Osso (Controfiletto, Filetto e Entrecote)
[ ]

GOLEN ZADANIA BEZ KOSCI

2 Shank Boneless

B® Hinterbeine ohne Knochen

B B Jarret Arriere sans Os

B B Muscolo Posteriore senza Osso
[ ]

Chuletero
OuneiHbI Kpail , aHTPEKOT 1 Bblpe3Ka Ha KOCTu

Ossobuco Trasero — con Hueso
3aaHsAA ronsika 6e3 Koctu

ROSTBEF Z PALCAMI | OKRYWA

PODKOLANO / PREGA TEUSZCZOWA

2= Heelmuscle 2 Striploin Intercostals On

BR Rosenstiick B Roastbeef mit Fett

I B Nerveux de Gite B B Faux-Filet 3 Cotes Brut

I B Campanello / Pesce B 0 Controfiletto con Vertebre Lombari

— Lomo Bajo con Intercostals y Tapa
mm He3aunweHHbI uneliHbin Kpai
(pocT6rd / cTpUNNONH)

Culata de la Contra
MATouHas mMbiwLa

ROSTBEF DO MIZDRY

Striploin Cap Off Skin On

POLEDWICA BEZ WARKOCZA

2 Tenderloin Chain Off

B Filet ohne Kette Roastbeef ohne Deckel

I B Filet sans Chainette I B Faux-Filet Degraisse

B 0 Filetto senza Catena I B Controfiletto Fino Alla Membrana

— Solomillo sin Cordon — Lomo Bajo Semilimpio

mm Bbipeska 6e3 Lenouku mm QuneiHbin Kpaii 6e3 )X1pPoBOI MNOKPOBbI
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ROSTBEF NA CZYSTO

Striploin Pad (Eye Of Striploin)
Roastbeef ohne Fett Pad
Faux-Filet Pad

Controfiletto Pad

Lomo en Limipo Pad
3aunLeHHbIV GUNeHbIN Kpai

ANTRYKOT BEZ KOSCI 5 ZEBER

22 Entrecote 5 Ribs Boneless

®® Entrecote 5 Rippen ohne Knochen
B Entrecote sans Os 5 Cotes

B Entrecote senza Osso 5 Coste
—— Lomo Alto sin Hueso 5 Costillas
mm AHTpeKkoT 6e3 KocTu, 5 pébep

ANTRYKOT Z DEKLEM | KOSCIA ANTRYKOT BEZ PALCY

22 Entrecote Cap On Bone-In 2 Entrecote without Intercostals

B Fntrecote mit Deckel mit Knochen ®® Entrecote ohne Fingerfleisch

I B Milieu de Train de Cote (MIt) I B Coeur D'entrecote

B 0 Entrecote con Fascia e Osso I B Entrecote senza Vertebre

— Lomo Alto con Hueso y Tapa — Cube Roll

mm AHTPEKOT C ropOyLLKOI Ha KOCTK mm AHTPEKOT 6e3 MeXXpebepHbIX MbiLLLy

ANTRYKOT Z DEKLEM BEZ KOSCI o3 0KO ANTRYKOTU

Ribeye (Cuberoll)

Rib Eye

Coeur D'entrecote Pad
Occhio di Entrecote
Rib Eye

PyneT u3 aHTpekota

Entrecote Cap On Boneless
Entrecote mit Deckel ohne Knochen
MIt sans Os

Entrecote con Fascia senza Osso
Lomo Alto con Tapa sin Hueso
AHTPEKOT ¢ ropOyLIKol 6e3 KocTn
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FRESH BEEF CATALOGUE
e =

ANTRYKOT Z KOSCIA

22 Entrecote Bone-In
B Entrecote mit Knochen
I B Entrecote de Cote

0 B Entrecote e Osso

= Lomo Alto con Hueso
mm AHTPEKOT C KOCTbIO

0GONEK DOLNEJ ZRAZOWE)

2= Rump Cap

B Tafelspitz

I B Aiguillette de Rumsteck

B B Coperchio di Scamone

— Picana

mm BHyTpeHHAsA YacTb TazobepeHHOro oTpy6a (XBoCT)
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SWIECA WOLOWA 0ZORY WOLOWE
2= Thick Skirt f 'Zl'c:rr\]g:e Swiss Cut

B Rinderschmerteil
I B Onglet de Boeuf S
I I Lombatello Nl
— Entrama

mm Toncrtas guadparma MacucTada yactb

0 Langue de Boeuf

B Lingue Bovine

— Lenguas

mm f3biK, WBerlapcKan pasgenka
(6e3 nogA3bIubA)

Anadpparmbl
fot. 58
POLICZKI WOLOWE SERCA WOLOWE
2 Cheeks = Heart
BN \Wangen B Rinderherz
I B Joue de Boeuf I 0 Coeur
B 0 Guanciali I 0 Cuore
— Carillada — Corazon
mm lllekoBuHa mm Ceppue C KOpoOHOW

NERKI WOLOWE WATROBA WOLOWA
fot. 60 2= Kidneys S22 Beef Liver

B Nieren BN Rinderleber

I B Rognons B0 Foie

B0 Reni B B Fegato

— Rinones — Higado

mm [loukn mm [leyeHb



PRZEPONA WOLOWA

2= Thin Skirt

B Saumfleisch

B B Hampe Brute

I B Diaframma Bovino
— Entrana

mm ToHKadA guadpparma

FLAKI WOLOWE

== Tripe
B Geddrme
B0 Tripes
B0 Trippa
— Callos
mm Tpebyxu

Z POLEDWICY WOLDWE) | s
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OGONY WOLOWE RS s S STEK WL 2
s Tails : i i s #1 2 anRYkoTy wotoweeo | © ”\«,"’ -‘
R Schwanz b £ L

I B Queue de Boeuf
B B Code Bovine

~ POLECAMY [~
SOCGZYSTE | KRUCHE znﬂﬂﬁlg&m

A WOIOWlny

b e, Dlugodojrzewajacej

SZYBKO PRZYGOTUJESZ, DLUGO SIE DELEKTUJESZ!



BERLIN ' = WAANN
L]

* GDARSK

'H-RAT'E‘S’; AW
WEDEH *

« BUDAPESIT BUKARESIT
L]

PPH.U.“MARK
Prusak 23, 98-420 Sokolniki, wi
DZIAL SPRZEDAZY

KRAJ
tel. +48 627832866 TR A I ST
fax +48 62 78 32 867 AR
~ EKSPORT e A AN CR e B TR T

. tel.+48627832868 i A g
. fax+48627832867

& ma|I export@marks biz. pf s ' :

SEKRETARIAT
tel. -[-48 627832801-805

_e -mail: marks@marks b|Lpl SR
Wmearksblzpl 3 N : <

_) | MFIRKSW-

- Marszatkowscy 1 ‘
TERAZ W NOWEJ ODSLONIE iR g



