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Przedsiebiorstwo Produkcyjno-Handlowo-Ustugowe ,MARK'S” to nowoczesna i dy-
namiczna firma odwotujaca sie do bogatych tradyqji siegajacych 1991 roku. Juz od
pierwszych dni firma stawiafa na wysoka jakos¢, niepowtarzalny smak oraz zadowo-
lenie klientow. Nowoczesne obiekty i linie produkcyjne pozwalajg nam na utrzymanie
wysokich standardéw i daja gwarancje bezpieczeristwa dla produkowanej przez nas
zdrowej zywnosc. Wdrozone procedury HACCP, IFS, BRC gwarantuja rygorystyczne
przestrzeganie higieny na wszystkich etapach produkgji.

Prowadzimy sprzedaz hurtowg i detaliczng miesa wieprzowego, wotoweqo i drobio-
wego oraz szerokiej gamy wedlin, konserw, pasztetéw i przetworéw miesno-warzyw-
nych poprzez stale rozwijajac sie sie¢ wiasnych sklepéw firmowych i hurtowni. Wspét-
pracujemy réwniez z najwiekszymi sieciami handlowymi w Polsce, takze w zakresie
ustugowej produkcji marek wiasnych.

Po wstapieniu naszego kraju do struktur Unii Europejskiej nastapit dynamiczny rozwdj
eksportu produktéw naszej firmy.

Jestesmy dumni z tego, ze dzigki uznaniu naszych klientow oraz wysokim standardom
produkgji nasze wyroby uzyskaty liczne nagrody i wyréznienia podczas targéw, wystaw
oraz konkursow. Szczeg6Inym wyrdznieniem jest dla nas:

- Ztoty Medal dla Golonki Walichnowskiej POLAGRA 1999,

- Ztoty Medal dla Szynki Walichnowskiej POLAGRA 2001.

Dla zwigkszenia popytu na nasze produkty podejmujemy réznorodne dziafania, ktdre
dostosowuja nasze wyroby do potrzeb konkretnych odbiorcow.

Serdecznie zapraszamy do odwiedzenia naszego zakfadu, sklepdw firmowych oraz
hurtowni patronackich.

PPH.U.,,Mark's”is a modern and dynamic company referring to rich traditions dating
1991. Our company concentrates on a high quality, unique taste and the customers’
satisfaction. Modern objects and production lines allow us to maintain high standards
and provide safety of produced food. Implemented HACCP, IFS, BRC procedures guaran-
tee rigorous adherence to hygiene in all production stages.

We deal with the wholesale and retail of pork, beef and a wide range of processed meat
products, canned products, pies and meat-and-vegetables products through the con-
stantly developed network of our own company shops and wholesale stores. We also
cooperate with the biggest commercial chains in Poland.

After Poland entered structures of the European Union, dynamic development of ex-
port of our products took place. PPH.U., MARK"S” possesses all the permits and attes-
tations required for the export to the European Union countries, Eastern Europe, Russia
and Korea.

Thanks to our own modern transport base, Mark’s provides punctual deliveries, both in
Poland and all over Europe.

We are proud of customers satisfaction and high production standards. Our products
won numerous awards and distinctions during trade fairs, exhibitions and competi-
tions. We are especially proud of:

- Golden Medal for Golonka Walichnowska (Walichnowska Knuckle) POLAGRA 1999,

- Golden Medal for Szynka Walichnowska (Walichnowska Ham) POLAGRA 2001.

In order to increase the demand for our products, we undertake various actions adjust-
ing our products to the specific needs of our customers.

We cordially invite you to visit our plant, company shops and patronage wholesale
stores.

PPH.U., Mark’s”ist eine moderne und dynamische Firma. Kniipft sie eine Tradition an,
die bis in das Jahr 1991 reicht. Schon von den ersten Tagen die Firma konzentriert sich
auf die hohe Qualitdt, den unwiederholbares Geschmack und die Zufriedenheit von
Kunden ein. Moderne Objekte und Produktionslinien ermdglichen uns hohe Standar-
den zu halten und garantieren Sicherheit fiir die gesunde Lebensmittel die wir produ-
zieren. Das eingepragte HACCPVerfahren, IFS, BRC garantiert, dass Hygieneanforderun-

genin allen Herstellungsphasen streng beachtet werden.

Wir beschdftigen uns mit Grosshandel und Einzelhandel von Schweinefleisch, Rind-
fleisch, Gefliigel und dem breiten Spektrum von Wiirsten, Konserven, Pasteten und
eingemachten Produkten aus Fleisch und Gemiise, durch das stets sich entwickelnde
Netz von unseren eigenen Firmengeschaften und Grosshandlungen. Wir arbeiten auch
mit den grdssten Handelsnetzen in Polen, auch in der Produktion von Eigenmarken.
Nach dem Beitritt unseres Landes sah in die Europaische Union eine rasche Entwicklung
von Export-Produkte unsere Firma.

PPH.U.,MARK'S” besitzt alle beim Warenausfuhr in die Staaten der Europdischen Uni-
on, nach Osteuropa, Russland und Korea erforderliche Zulassungen und Zertifikate.
Unsere eigene, moderne Transportbasis versichert eine piinktliche und redliche Waren-
lieferung im Polen und auch in Europa.

Wir sind stolz darauf, dass durch Wiirdigung unserer Kunden und den hohen Standar-
den der Produktion, unsere Produkte zahlreiche Preise und Auszeichnungen wahrend
der Messen, Ausstellungen und Wettbewerben gewonnen haben. Die besondere Aus-
zeichnung fiir uns ist:

- Goldmedaille fiir Eisbein aus Walichnowy POLAGRA 1999,

- Goldmedaille fiir Schinken aus Walichnowy POLAGRA 2001.

Um Nachfrage nach unseren Erzeugnissen zu vergrdssem, unternehmen wir vielfdltige
Tatigkeiten, die unsere Produkte Bediirfnissen von konkreten Kunden anpassen.

Wir laden Sie herzlich ein zu unseren Betrieb, Firmengeschafte und Firmengrosshand-
lungen zu besuchen.

PPH.U. ,Mark's" (Mpou3BoacTBeHHOe, KOMMepueckoe npeanpusTe 6bIToBoro 06-
CyXbIBaHWA) €T0 COBCEM COBPEMEHHasA 1 AMHaMIYeckan GrpMa, KoTopas paboTaeT
(OMacHo TpaauLK, KoTopad Bo3HuKNa B 1991 rogy. Eiie ¢ nepBbIx AHelt KoMnaHIA
M0CTaBYNa Ha BbICOKOE KAuecTBO, HENOBTOPUMbIN BKYC 11 YLOBONbCTBYE KNAEHTOB.
(oBpemeHHble 00BeKTbI 11 MPOU3BOACTBEHHbIE IMHIAN NO3BOASAT HaM C00NIOAATH
BbICOKYE CTAHZAPTbI M rapaHTUPYIoT 6e30MacHOCTb NPOIU3BOAVMOI HaMM 30POBOI
niwy. BHenpernble HACCP-npouenypbl, IFS, BRC, obecneunsatot ctporoe cobntoge-
Huie TUrvieHbI Ha BCeX STarax Mpov3B0/CTBa.

Mbl 3aH1IMaeMcA OMTOBOI 1 PO3HUYHOI TOPTOBAEIA CBUIHOM 1 TOBAMMM MACOM, LI
POKVMM CMeKTPOM KOMUYeHOCTel, KOHCEPBOB, NALLTETOB 11 MACHO-OBOLLHbIX NMPOZYK-
TOB Yepe3 MoCToAHHO Pa3BUBAIOLLLYIOCA CeTb COBCTBEHHDIX PMPMEHHDBIX Mara3iHoB
11 OMTOBbIX CKAZ0B. Mbl COTPYAHMYAEM TakKe C CaMbIMU BONbLUIAMI CETAMM Mara-
31HoB B [TorbLue.

Mocne npucoeanHeHna Havweli CTpaHbl K cTpyKTypam EBponelickoro Coto3a npou-
30LU10 AMHAMUYECKOe pa3BuUTUe JKCMOpTa NpodyKToB Haweit komnaHuu. PPH.U.
,Mark’s” umeeT Bce pa3peLeHus 1 aTTecTbl, TpebyloLLMeca Npi FKCNopTe TOBAPOB B
cTpaHbl EBponelickoro Coto3a, Boctouoii EBponibl, B Poccuio 1 Kopeto.

(o6cTBeHHas, COBpeMeHHaA TpaHCnopTHad 6a3a obecreunBaeT (BoEBPEMEHHYHO 1
[06pOCOBECTHYH0 NOCTABKY TOBApa Kak B CTpaHe, TaK 1 B0 Beevi EBpone.

Mbl ropavmca Tem, uto 6naroaapsa NPU3HAHMIO HALLIAX KMEHTOB 1 BbICOKIAM Mpo-
W3BOACTBEHHbIM CTaHZAPTaM HaLLIM U3AeA NOMyUMIN MHOTOUUCTIEHHbIE MPU3bl 1
Harpazibl BO Bpema APMapoK, BbICTABOK 1 KOHKYPCOB. OcobeHHbIM 0TMuYMeM ABNA-
eTca ANA Hac:

- 3onotaa Meganb ana Banuxxosckoli pynbku POLAGRA 1999,

- 3onotas Meaanb Ans BanuxHoBckoii BetumHbI POLAGRA 2001.

[inq yBenuueHa cnpoca Ha HaLLm NPoayKTbI Mbl NpeANpUHIMaeM pasHoobpasHbie
[eiACTBYS, Yepe3 KOTopble HaLLi MPOZYKTbI Y0BAETBOPAIOT NOTPEOHOCTU KOHKPET-
HbIX noftyyareneii.

(epzeyHo npurnaLLiaem noceTUTb HalLl 3aBof, GUPMeHHbIE MarasiiHb v nopLLedHbIe
OMTOBbIE CKNafbl.
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/ Péttusza wieprzowa, glowa i czes¢ Side of pork, head and jowl cut by Schweinehdlfte. Kopf und
podgardla odciete na pierwszym the first cervical vertebrae. kopfbacke am vorderen
kregu szyjnym. Noga przednia obcie-  Front foot cut in the top joint. Halswirbel quer abgeschnitten.
ta na pierwszym stawie. Bez koncdw  Without rib tops and tail. Vorderbein im oberen Gelenk
zeber i ogona. klasy EUROP EUROP classification abgeschnitten. Ohne Schwanz und

Riickergratfederknochen

MonyTyLua cBUHas, ronoBas

V LLYeKOBIHA OTPE3aHbl Y NEPBOBO
LWeliHOBO NO3BOHKa.

MepenHAn HOXKa 0Tpe3aHa

B BepXHeM cycTae. be3 pebepHbix
KpaeB 1 XBOCTa. Knaccudmkavs
EUROP

PRZODEK WIEPRZOWY
£k Pork fore-end.
@) Schweinvorderteil.

& 01py6 nepenHeli yacTin CBUHOM Tywwn.

M
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= SCHAB BEZ K0SCI
) — 1 WARKOCZ, BEZ TLUSZCZU

ks Pork loin — boneless, without oyster, false lean, side strap and gristle.
Cut just in front of the oyster, sheet ribbed. Without fat.

@) Schweinekotelett ohne Knochen, Hiifte, Bauchlappen und Knorpel.
Ohne Fett.

@ Kopeiika cBuHas 6eckoctHas, Jluctoas obpe3ka pebep. bes xupa.

SCHAB BEZ KOSCI Z DWOMA
WARKOCZAMI, Z TLUSZCZEM DO 5 MM

8 Pork loin, boneless, rindless, both chain on with fat to 5 mm.

@) Schweinelachs mit beiden Ketten mit fett bis 5 mm.

@ Kopeiika cBuHad beckocTHad ¢ ABYMA KOCAMK C3KUPOM 5SMM.

SCHAB Z KOSCIA
- TLUSZCZ ZDJETY DO MIZDRY

£F: Pork loin — bone in, defatted.

@) Schweinekotelett mit Knochen, ohne Fett.

& Kopelika BIHasA C KOCTIO, XXUp Cpe3ant [0 MIEeHKM.
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SCHAB Z KOSCIA Z POLEDWICZKA
- TLUSZCZ ZDJETY DO MIZDRY

k2 Pork loin — bone in, with tenderloin, defatted.

@) Schweinekotelett mit Knochen und filet, ohne Fett.

& Kopeiika cBuHas ¢ KocTio ¢ Duneii, XXup cpe3an o neHKu.

LOPATKA WIEPRZOWA - BEZ K0SCI,
TLUSZCZU, SKORY | GOLONKI (4D)

£F: Pork shoulder — boneless, without shoulder chap and flank meat.
Dehoned by cutting through the breast flap. Fat trimmed (4D).

@ Schweineschulter — ohne Knochen, Backenschreifen und Eisbeinfleisch,
entfettet (4D).

& /lonatka BiHad — 6e3K0CTHas, 6e3 LuekoBuHbI 1 pybKm. 6e3 xupa (4D).

LOPATKA BEZ KOSCI Z TLUSZCZEM
ZEWNETRINYM

¥ Pork shoulder boneless, rindless, with fat.
) Schweineschulter ohne Knochen, mit fett.

[ ] JlonaTouHas yacTb 6e3K0CTHaA, ¢ Xupom.
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SZYNKA ZE SKGRA GOLONKA | KOSCIA, CIECIE PROSTE

£k Pork leg, bone in, with shank and rind — square cut.

@) Schweineschinken,mit Knochen, Schwarte und Eisbein ohne Pfote.

& (BUHOIT 0KOPOK — MPAMOIE NOPe3 C PYNIbKOIA Ha KOCT.

SZYNKA BEZ GOLONKI | TLUSZCZU (4D)

£k Pork leg — without shank, defatted. (4D).

@) Schweineschinken — ohne Knochen, Schwarte und Eisbeinfleisch, entfettet. (4D).

& OKopoK cBUHoI — 6e3 pynky, 6e3 xwupa. (4D).

fot. 10

SZYNKA MYSZKA B/K, B/S

£k Pork leg, rindless, boneless (ham mouse).
@) Schweineschinken - ohne Knochen ohne Hout.

& OKOpOK CBUHOIA - 6e3KOCTHIIf 6e3 KOXbl.
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KARKOWKA BEZ KOSCI BEZ TEUSZCZU

¥ Pork collar — boneless, fat trimmed to membrane.

) Schweinenacken ohne Knochen, bis zum Vlies getrimmt.

@ lleiika cBHan — 6e3KkocTHas. Mup cpe3aH J0 NeHKK.

KARKOWKA Z KOSCIA, BEZ TLUSZCZU

¥ Collar - bone in, fat trimmed, with false lean.

Ko

) Schweinenacken mit Knochen ohne Fett und Schwarte.

[ ] LlleitHaa yacTb Ha KocTw, KUP CPe3aH A0 NNeHKN.

POLEDWICZKA Z GLOWKA BEZ WARKOCZA

¥ Tenderloin — head on, chain off.
&) Filet mit Kopf, ohne Kette.

& Ouneii.
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PRZEDNIA GOLONKA Z KOSCIA | SKORA

¥4 Front shank bone in, with rind.

@) Vorder Eisbein mit Knochen und Haut.

& [lepenHas pynbKa Ha KOCTH B LUKype.

LOPATKA Z GOLONKA, KOSCIA | SKOR.
CIECIE OKRAGLE - TYPU TENIS

¥ Pork shoulder — round cut, bone in, with shank and rind. Collar fat cut along meat edge.
(Tennis type).

) Schweineschulter rundgeschnitten. Mit Knochen, Eisbein und Haut ohne Rippenfleisch,
ohne Backenstreifen. (,Tennis”).

® Jlonatka cBuHad — KpyroBoit paspe3. Ha KocTu, ¢ pynkoii v WwKypkoit. LLlednblit wnnk
Cpe3aH BLOMb rpaHuLbl MAca. (, TeHHUCHaA pakeTKa”).

X )

TYLNA GOLONKA Z KOSCIA | SKORA

¥ Hind shank bone in, with rind.
@) Hunter Eisbein mit Knochen und Haut.

@ 3apHad Pynbka Ha KoCTH B LUKype.
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BIODROWKA

¥ T-bone pork.
@) Schweinehiifte.

® T-Bone (BuHMHA.

GORNA ZRAZOWA

ks Pork boneless leg - topside.
@) Schweineschinken ohne Knochen - Oberschale.

[ ] (BuHMHA BEPXHAA YaCTb OKOPOKa.

DOLNA ZRAZOWA Z TLUSZCZEM

¥ Pork boneless leg - silverside with fat cover.
@) Schweineschinken ohne Knochen - Unterschale mit fett .

@ BHyTpeHHAA yacTb Ta306eApeHHOro 0Tpy6a C KUpoM.
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ZEBERKA TR. EXTRA MIESNE

¥ Pork riblets with meat - extra.

) Schweine brustrippe mit fleisch.

® Pebpa TpeyronbHble ¢ MACOM.

ZEBERKA - TROJKATY

ks Pork riblets, with breastbone.
) Schweinebrustrippe.

& Pebpa crpyaHoit KocTblo.

ZEBERKA - PASKI

¥ Pork ribs — stripes.
) Kotelettrippen — Streifen.

@ Pebpa BUHble — MONOCKY.

9

ZEBERKA SCHABOWE, SZEROKO CIETE

ks Pork loin ribs, wide cut.

@) Schweinkotlettrippe, breit geschnitten.

@ PebepHan uacTb Kopeiiku, WMpokas pasaenka.
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BOCZEK LUSKANY ZE SKORA
~ PROFILOWANY 20/50 CM, KLASY E I S

¥ Pork belly — boneless, single ribbed with skin. 20/50 cm, E and S grade.

@) Schweinebauch ohne Knochen mit Schwarte, 20/50 cm, klasse E und S.

@ IpyanHKa cB1HaA BeckocTHas co WKypKoii knacc S, E.

BOCZEK Z KOSCIA, SKORA BEZ
PACHWINY KLASYE I S

£F: Belly — bone in, rind on, without flank. E and S grade.
@) Bauch mit Knochen und Schwarte ohne Wamme, klasse E und S.

& [pyAnHKa Ha KocTi o WKypKoii 6e3 nawwmHbl knacc 3 n C.

ﬁ"!‘? SRODEK Z KOSCIA | ZE SKORA
4 £F: Pork middle — bone in, rind on.
@) Schweindemittelstiick — mit Knochen und Schwarte.

[ ] (BuHas C(PefHAA YacTb CKOCTbIO, B LLKYpE.
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MIESO DROBNE - 80% VL.

£F: Pork trimmings — 80% vl. £F: Pork trimmings — 50% vl.

@) Schweineabschnitte — 50% v. ) Schweineabschnitte — 50% vl.
& (pe3kin cBuHble — 80% vl. & (pe3kn ceuHble —50% vl.
CHRZASTKI Z LOPATKI

£k Moone bones.

@ Knorpel aus Schweineschulter.

@ XpAw u3 nonatku.

SKORKI BEZ TLUSZCZU
£F: Rind defated.
@) Schwarte ohne Fett.

fot. 30

& (BUHMHOE LKYPK be3 Xupa.

NOGI TYLNE
P Hind feet.
@) Schweinehinterfiisse.

& Hoxkn3aghue.
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KOSCI KARKOWE WIEPRZOWE

&8 Pork collar bones.

&) Schweine Nackenknochen.

@ KocTby WweiiHble.

KOSCI LtOPATKOWE WIEPRZOWE
£k Pork shoulder bones.
) Schweine Schulterknochen.

& Koctu nneva.

~ K0SCI SCHABOWE WIEPRZOWE
£F: Pork back bones.

) Schweine Schwanzknochen.

@ Kocbu cBUtHbIe 0TOMBHbIE.
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