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Drodzy Panstwol

Tradycje kulinarne zwigzane z miesem wieprzowym sa niecdigczng czescig polskie]
kultury. Bardzo smaczna czescia, warto dodac, a zarazem niezwykle roznorodna! Wieprzowina
to przeciez zarowno dania obiadowe, jak i wedliny, pieczenie, podroby, przekaski, potrawy
ludowe, dania wykwintne, positki codzienne, a takze potrawy na$wigteczne stoty. Ten kulinarny
skarbiec, kidry przez wieki ksztaftowat sie w naszym kraju, jest naszym wspolnym bogactwem.
Do nas tez nalezy zadanie, aby przyszte pokolenia mogty rowniez w petni z niego korzystac.

Firma MARK'S Marszatkowscy od ponad 30 lat z pelng odpowiedzialnoscia, a takze
z dumg, kultywuje najlepsze polskie tradycje masarskie i wedliniarskie. Efektem naszych
wieloletnich staran jest ten wiasnie katalog wyrobow wieprzowych, ktéry dzis z radoscig
oddajemy w Panstwa rece. Zalezato nam na tym, aby obok przekazania oferty czysto
handlowej, stworzy¢ cos na ksztatt albumu promujgcego zalety mies i wyrobdw wieprzowych.
Mamy nadzieje, ze cel ten zostat osiagniety, a lektura naszego katalogu dostarczy Panstwu
wielu cennych informacii i stanie sie zrédtem inspiracj.

Serdecznie zapraszamy!

Dear Readers!

The culinary traditions related to pork are a vital part of Polish culture. A very tasty part, one might be
tempted to add, and how very diverse! After all, pork is not just a dinner dish but is also used in the form of cold cuts,
roasts, offal, snacks, traditional cuisine, sophisticated dishes, everyday meals and dishes made specifically for the
Easter table. All these culinary treasures have been developed in Poland over the course of many centuries, and
they are our common heritage. We are the ones who have to make sure that the future generations can also enjoy
them to their full extent.

MARK'S Marszatkowscy has been proudly and responsibly cultivating the best Polish traditions of the art of
butchery and the preparation of cold cuts for over 30 years. Thanks to all those years of hard work, we now have
the pleasure of providing you with this catalogue of pork products. We wanted to do maore than just showcase our
products - we aimed to create an album that would promote all the various qualities of pork cuts and pork products.
We hope that we have succeeded in this aim and that our catalogue will not only provide you with plenty of useful
information but also inspire you in your culinary journey.

Thank you for reading!
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MARK'’S Marszatkowscy - Walichnowy - Polska - Europa - Swiat!
MARK'S Marszatkowscy - Walichnowy - Poland - Europe - World!

(PL) MARK'S Marszatkowscy to rodzinna firma, zatoZona
w 1991 roku w Walichnowach. Od ponad 30 lat dostarczamy na
rynki krajowe i zagraniczne bogaty asortyment mies oraz wedlin,
wytwarzanych w zgodzie z najwyzszg jakoscig | w poszanowaniu tradycji.
MARK'S Marszatkowscy to przedsiebiorstwo nowoczesne.
Sukcesywnie stawiamy na systematyczny | odpowiedzialny rozwdj.
Zaczynalismy jako lokalna masarnia. Dzi$ jestesmy wihascicielami
duzych zaktadéw produkcyjnych oraz ubojni bydta, wyposazonych
w najnowoczesniejsze linie technologiczne. Produkujemy dziennie
okoto 250 ton wyrobow miesnych. Prowadzimy sprzedaz hurtowa
i detaliczng miesa wotowego, wieprzowego oraz drobiowego, a takze
szerokie] gamy wedlin, konserw, pasztetéw | przetworéw miesno-
warzywnych. Nasz personel liczy ponad 700 oséb. Prowadzimy
30 sklepdw firmowych, zaopatrujemy najwieksze sieci handlowe
i realizujemy eksport do ponad 40 panstw.

Wiozylismy wiele trudu, by stac sie jednym z krajowych lideréw
branzy miesnej oraz polskg marka eksportowa, rozpoznawang
i ceniona w wiekszosci panstw UE, a takze w wielu krajach trzecich,
m.in. w Ukrainie. Nasze wysitki w kierunku systematycznego rozwoju
i podnoszenia standardow otworzyly nam rowniez droge do zaistnienia
na trudnym i wymagajacym rynku azjatyckim. Jestesmy takze obecni
na egzotycznym i mato znanym wsrdd polskich przedsiebiorcow
rynku afrykanskim. Kazdy kolejny sukces przekuwamy na realizacje
nowych celéw.

Nasze wyroby niezmiennie cieszg sie uznaniem Klientow, a takze
zdobywajg prestizowe certyfikaty oraz laury w rankingach
konsumenckich. Walichnowskie migsa oraz wediny staly sie
produktami skutecznie promujacymi nasz region zarowno w Polsce,
jak iw catej Europie,

Wieprzowina jest miesem, ktdrego spozywa sig najwiecej w Polsce, a
takze w wiekszosd krajow, do ktérych prowadzimy eksport. Dlatego
te? ten rodzaj asortymentu zajmuje szczegdine miejsce w strategii
rozwoju firmy MARK'S Marszatkowscy, czego koronnym przyktadem
jest niniejszy katalog. Staramy sie w nim podkresiic, ze tym, co
powinno cechowac renomowanego producenta, jest zardwno
réznorodnosc oferowanych wyrobdw, jak tez ich niekwesticnowana
jakose.

Fundamentalnym potwierdzeniem realizowanej polityki  jakosci
sa oczywiscie certyfikaty swiadczace o spetnieniu wymagan
miedzynarodowych standardow bezpieczerstwa zywnosci:

« International Food Standard (IFS),

+ BRC Global Standard for Food Safety.

W szczegdlnosci potwierdzajg one spetnianie wymagan z zakresu:
+ GHP - Good Hygienic Practice;

* GMP - Good Manufacturing Practice;

* HACCP - Hazard Analysis and Critical Control Points.

Ponad trzydziesci lat, ktore minely od zatozenia naszej firmy, mozemy
uznac za udane. Dlatego z optymizmem patrzymy w przysztosc.

(EN) MARK’S Marszatkowscy is a family-run business founded in 1991
in Walichnowy. For over 30 years, we have been supplying domestic
and foreign marketswith a wide range of cold cuts and meats, made
following the highest quality and with respect for tradition.
MARK'S Marszatkowscy s a modern company. We focus
on systematic and responsible development. We started as a locally-
owned butcher's shop. Today, we are the owners of a large production
plant and cattle slaughterhouses, equipped with the most modem
technological lines. We produce around 250 tonnes of fresh meat
products daily. We wholesale and retail beef, pork and poultry as well
as a wide range of cold cuts, canned food, patés and tinned meat/
vegetable preserves. Our staff includes more than 700 people. We
run 30 company-owned shops, supply major retail chains and export
products to more than 40 countries.

We made a lot of effort to become one of the leaders in the domestic
meatindustry as well as a Polish export brand, recognised and appreciated
in most EU countries and many third countries, including Ukraine.
Our systematic development and improving standards
have also paved the way for us to enter the difficult and
demanding Asian market. We are also present in Africa - an
exotic market, not very popular with Polish businesses. Every
success presents us with an opportunity to achieve new goals.
Our products have consistently been recognised by our customers and
have won prestigious certificates and distinctions in consumer rankings.
Walichnowy meats and cold cuts have become products that effectively
promote our region both in Poland and across Europe.

Pork is the #1 meat consumed in Poland and in many countries to
which we export our products. That is why this type of producthasa
special place in the development strategy of MARK'S Marszatkowscy,
asis perfectly illustrated by this catalogue. We try to emphasise here
that a reputable producer should offer a diverse range of products
of unquestionable quality.

Our quality policy is proven by our certificate of conformity to
international food safety standards:

+ International Food Standard (IFS),
« BRC Global Standard for Food Safety.

In particular, they confirm the following requirements:

* GHP - Good Hygienic Practice;
+ GMP - Good Manufacturing Practice;
+ HACCP - Hazard Analysis and Critical Control Points.

These thirty-plus years that have passed since we founded our
company have been very successful. That is why we look to the
future with optimism.
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(PL) Z duma reprezentujemy polska jakosc!

Nasze stoiska ciesza sie zawsze ogromnym zainteresowaniem.
Dilatego na kazdych targach zdobywamy wielu nowych Odbicrcow
i nawigzujemy cenne kontakty handlowe. Marka MARK'S
Marszatkowscy stala sie swoistym symbolem polskiej jakosci na
swiatowych targach branzy miesnej, wsrdd ktdrych warto wymienic
w szczeqgolnosci:

+ Anuga Kaln,

+ Cologne Sial Paris,
« Gulfood Dubai,

+ Polagra Food,

» PLMA Amsterdam.

Nagrody, wyroznienia, certyfikaty...

Mozemy pochwalic sie naprawde pokaznym dorobkiem zdobytych
trofedw, przyznanych zarowno naszej firmie, jak i poszczegolnym
produktom. Do szczegdlnie cennych zaliczamy:

« Ztoty Medal POLAGRA dla produktow: Golonka Walichnowska
(1999), Szynka Walichnowska (2001), Salceson Chtopski
Walichnowski (2005).

«Certyfikat Jakosci ,Docen Polskie” TORP PRODUKT 2022 dla
Golonki Walichnowskiej, Golonki Walichnowskie] pieczonej, Szynki
Walichnowskiej i Parowek Markusie.

+ Certyfikat Jakosci ,Docen Polskie” TOP PRODUKT 2023 dla
Kietbasy spod strzechy, Kietbasy Swojskiej Walichnowskiej,
Salcesonu Chitopskiego Walichnowskiego, Szynki z pieca
i bopatki z pieca.

= Certyfikat Jakosci ,Docen Polskie” TOP PRODUKT 2024 dla
Rolad wotowych z boczkiem wedzonym i ogdrkiem w sosie,
wolno gotowanych, Kielbasy jatowcowej, Kabanosow tradycyjnych,
Krakowskiej suchej tradycyjnej, Kietbasy mysliwskiej tradycyjnej.

+ Markowy Produkt Powiatu Wieruszowskiego” 2023 dla Szynki
Walichnowskiej.

+ Tytut Gazele Biznesu, uzyskany w latach 2012-2017.

+ Odznaczenie Jakosc Tradycja Lodzkie, otrzymane w latach 2013-
2016,

+ Prestizowy znak Teraz Polska, nadany w rcku 2015.

+ Pierwsze (2021) oraz drugie miejsce (2022) w rankingu Diamenty
Forbesa w kategorii najszybciej rozwijajace] sie polskiej firmy
w wojewodztwie todzkim,

+ Certyfikat Resources SAVED w latach 2019-2023,

- Certyfikat QAFP (Systern Gwarantowanej Jakosci Zywnosci)
w latach 2014-2019.

(EN) We are proud to showcase Polish quality!

QOur stands always attract an enormous interest. That is why we find
many new customers and establish valuable business contacts with
each new fair The MARK'S Marszatkowscy brand has become a
symbol of Polish quality at global meatindustry fairs, including the most
important ones:

* Anuga Kain,

+ Cologne Sial Paris,
» Gulfood Dubai,

* Polagra Food,

* PLMA Amsterdam.

Awards, distinctions, certificates...
We have won many trophies both for our company and for
the individual products. The most important of them are:

* POLAGRA Gold Medal for the Walichnowy pork knuckle (1999),
Walichnowy ham (2001) and Walichnowy country headcheese
(2005).

+ Appreciate Polish TOP PRODUCT 2022 Certificate for Walichnowy
Pork Knuckle, Walichnowy Roast Pork Knuckle, Walichnowy Ham
and Markusie Sausages.

+ Appreciate Polish TOP PRODUCT 2023 Certificate for Country-
Style Sausage, Walichnowy Country Sausage, Walichnowy Country
Headcheese, Roast Ham and Roast Pork Shoulder.

+ Appreciate Polish TOP PRODUCT 2024 Certificate for Beef
Roulades with Smoked Pork Belly and Cucumber in Sauce,
Slow-Cooked, Juniper Sausage, Traditional Kabanos Sausages,
Krakowska Traditional Dry Sausage and Traditional Hunter's Sausage.

+ Branded Product of Wieruszowski Country" 2023 for Walichnowska
ham.

+ Business Gazelle award received in 2012-2017.

- Jakosc Tradycja bédzkie award received in 2013-2016.

* Prestigious Teraz Polska emblem awarded in 2015.

« First (2021) and second (2022) place in the Forbes Diamonds
ranking as the fastest-growing Polish company in £6dz Province.

+ Resources SAVED certificate in 2019-2023.

+ QAFP (Quality Assurance for Food Products) certificate
in 2014-2019.
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wieprzowa

PORK CUTS Pork chunp

Noga wieprzowa tylna

Pork hind leg

Boczek
wieprzowy

Pork belly

Golonka wieprzowa tylna
Pork hind shank

Ieberka wieprzowe paski

Pork rib stripes

Ligawka
wieprzowa

Pork eye-round

T-hone
Steak wieprzowy

Pork T-Bone steak

Smka
wieprzowa
Pork leg
Schah wieprzowy
Pork loin
Polgdwiczka
wieprzowa
Pork tenderloin Feberka
wiewuwe
trojkaty
Pork rib, triangles
Stonina
wieprzowa
Pork hack fat
topatka wieprzowa
Pork shoulder
Karkdwka
wieprzowa

Pork collar

Golonka wieprzowa
przednia

Front pork knuckle

Podgardle wieprzowe
Pork Jowl
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Przody wieprzowe
Pork fore-end

(PL) Popularnes¢ wieprzowiny w Polsce | na Swiecie ma swoje uzasadnienie w bogatym
wachlarzu wykorzystania tego miesa w kuchni i w przetworstwie. Do cenionych zalet
kulinarnych miesa wieprzowego z pewnoscia mozna zaliczyc: smakowitose, kruchosc,
delikatnosc, soczystosc, a takze wyczuwalna zawartosc tluszczu. To atrybuty, ktore idealnie
opisija elementy otrzymywane z przodow wieprzowych, czyli m.in. golonke — nasz tradycyjny,
polski rarytas, karkowke - przyrzadzang na 1001 sposobow w piekarniku i na grillu, a takze fopatke
— doskonata na mieso mielone i na gulasz.

(EN) The popularity of pork in Poland and worldwide is justified by the wide range of uses
for this meat, both in the kitchen and in the processing industry. Pork is appreciated for
its culinary qualities, such as taste, tenderness, delicate texture, juiciness and noticeable fat
content. These attributes perfectly describe the products made from pork fore-ends, such as
the pork knuckle - our traditional Polish delicacy, pork butt — prepared in 1001 different ways in
the oven and on the grill, and the shoulder — perfect for minced meat and goulash.
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Przody wieprzowe
GB/ PORK FORE-END, DE/ VORDERVIERTEL VOM SCHWEIN,

FR/ QUARTIERS AVANT DE PORC, IT/ ANTERIORI DI MAIALE,
ES/ DELANTEROS DE CERDO, RU/ NEPEAHAA YACTb CBMHWHBI

NAKED TOBE & 4 ON|
KOD: 6263 .l Bock M AGREED 222] 365 0m

|:n atka wieprzowa z koscia, golonka
is - Tenis

BB/ PORK suuuum BONE-IN, WITH SHANK AND RIND — TENNIS-TYPE CUT,
DE/ SCHWEINESCHULTER MIT HAXE UND SCHWARTE - TENNIS, FR/ EPALILE DE
POR AVEC 05 ET PEAL - COUPE ARRONDIE [T/ SPALLA DI MAIALE CON STINGO
E COTENNA - TENNIS, ES/ PALETA DE CERDO CON HUESO, CODILLD Y PIEL - CORTE
RAQUETA,RU/ JIOTIATKA CBHHASL, HAKOCTH, G PY/IbKOV, CO LIKYPOR - TENIS

NAKED TOBE data 7|
KoD: 6105 .' pock ) AEED ERET

Golonka wieprzowa przednia z koscia

GB/ FRONT PORK KNUCKLE, BONE-IN, DE/ SCHWEINEVOR-
DERHAXE MIT KNOCHEN, FR/ JARRET DE PORC NON DESOSSE ,
[T/ STINCO DI MAIALE CON 0SSO0, ES/ CODILLO DELANTERO DE
CERDO CON HUESO,, RU/ T ONSALLIKA GBMHAS MEPELHAS, HA
KocTH

tmta 7 01|
KOD: 6111 . Nt O Aokt 2] !
. BLOCK % poviDUALLY 650N

m :t!nrﬁmna bez kosci, golonki

GB/ PORK SHOULDER, BONELESS, WITHOUT SHANK AND FAT — 4D, DE/ SCHWE-
INESCHULTER OHNE KNOCHEN, OHNE HAXE, DHNE FETT - 40, FR/ EPAULE DE PORC
DESOSSEE ET SANS JARRET — 4D, 1T/ SPALLA DI MALALE DISOSSATA SENZA STINCO
SENZA GRASSD - 40) ES/ PALETA DECERDO SIN HUESD, SIN CODILLD, SIN GRASA -

4D, RU/ NIONMATKA CBAHAR, BE3 KOCTH, BE3 PYIbHM, BE3 ¥MPA - 40

VAC/ TOEE tmta 7 N|

KOD: 6096 NAKED AGREED
.' BLOCK INDIVIDUALLY £ 365 0w



Karkowka wieprzowa bez kosci
GB/ PORK COLLAR, BONELESS, DE/ SCHWEINENACKEN OHNE KNOCHEN,

FR/ COTE DE PORC DESOSSE, IT/ COLLO DI MAIALE DISOSSATO, ES/
CABEZA DE LOMO DE CERDO SIN HUESO, RU/ CBMHAS LLIER, BE3 KOCTH

= VAC/ TOBE samta 7O
KOD: 6103 NAKED EAGREED
bd BLOCK INDIVIDUALLY £25) 365 0m

Karkowka wieprzowa z koscig

GBY PORK COLLAR, BONE-IN, DE/ SCHWEINENACKEN MIT KNOCHEN,

FR/ COTE DE PORC AVEC 0, I/ COLLO DI MAIALE CON 0SS0, ES/ CABEZA
DE LOMO DE CERDO CON HUESO, RU/ CBHHAA LUEA, HAKOCTH

= VAC/ TORE Samta 7 NI

KOD: 6102 NAKED AGREED
.. BLOCK INDIVIDUALLY @ 365DN




Leherka wieprzowe trojkaty

GB/ PORK RIBS, TRIANGLES, DE/ SCHWEINERIPPCHEN, DREIECKE, FR/
COTES LEVEES DE PORC TRIANGULAIRES, IT/ TRIANGOLI DI COSTINE
DI MAIALE, ES/ COSTLLAS DE CERDO, TRIANGULOS, RU/ CBHHIE
PEEPBILIKK - TPEYTONIBHUKH

st 7 |
KOD: 6109 NAKED M RE[D
.'B[[][:I( INOIVIDUALLY E25) ass 0w

(PL)wmmmmdwmwwlmdmsiﬁmﬁ&ﬁHmmmmw kuchni, czy to domowej, czy w lokalach

gastronomicznych. Ich niepodwazalnym atutem mozliwosé serwowania na zimno, zardwno gotowanych, jak | pieczonych | oczywiécie - wedzonych, \ i )
To czyni je zelazng pozycia menu kaadego bufetﬁsgtarrnaurﬂ Zeberka mozna takze smazy¢, grillowaé oraz dusié. Pod kazdg postacig otrzymamy Pll[Eﬂl'dIE WISpEIm. o Sklll'q

smaczna potrawe, a St sk Tk £ GO delikatnym miesie, jak i w kosci, ktdra podczas obrébki termicznej przekazuje miesu cala kwintesencie GB/ PORK JOWL RIND-ON, BONELESS, DE/ SCHWEINEBACKE MIT
smaim i aromatu. Charakterystyczny, tréjkatny ksztatt jest efektem przepotowienia mostku - element otrzymywany jest z odcinka piersiowego péttuszy. SCHWARTE, FR/ JAMBONNEAL DE PORC - ANNEAL, IT/ GUANGIALE DI
Pork ribs, triangles - g:m&d m[:lJ FI'IE]Ll;.yEﬁ Eﬁf PAPADA DE CERDO CON PIEL, RU/ NOLTPYIOK
EN) Excellent when cold! Pork ribs enjoy unwavering popularity in any kitchen, both at home and in restaurants. Their undisputed strengt ﬁ'fjnckude
Eactmatmwmbasmdcold both in the cooked and i fun'!?:t,asnwllas obviously - in the smoked form, That is y hav M

mainstays of every catering menu. Ribs can alsc be fried, grﬂadorstemd Whichever form you choose, youwilmrta:rdypmgma
to success is the delicate texture and the bone, which imbues the meat with the intaaenmofﬁmurmdmmnw
The characteristic, triangular shape is created when the brisket - the part obtained #unmebmastmcumufwnsidg-»lsmtmhdi

- VAC/ TOBE buts 7 NI
KOD: 6172 NAKED  [B) AGREED
[ BLOCK " INDIVIDUALLY £ 3550w

Kosci wieprzowe karkowe
GB/ PORK NECK BONES, DEf SCHWEINENACKENKNOCHEN, FR COLLIER DE

PORC AVEG 08, IT/ 0SSA DEL COLLD DI MAIALE, ES/ HUESOS DE CUELLO
DE CERDO, RU/ KOCTH CBHHOW LLIEW

fge) 1o
KOD: 6218 IKED m T
.' BLOCK INDIVIDUALLY 305 ONI

Chrzastki z topatki wieprzowej

GB/ PORK SHOULDER MOON BONES, DE/ SCHWEINESCHULTERKNORPEL,
FR/ GARTILAGE D'EPAULE DE PORC, T/ CARTILAGINE DELLA SPALLA DI
MAIALE, ES/ TERNILLAS DE PALETA DE CERDO, RU/ XPSILLH JIOMATKM
CBHHOH

- VAC/ i

KOD: 6160 NAKED AGHEED :
.- BLOCK INDIVIDUALLY EEES




(PL) Centralna czesc tuszy wieprzowe]j zawiera w sobie elementy bijace w naszym kraju
(i nie tylko) wszelkie rekordy popularnosci. Jednym z nich jest oczywiscie schab, krolujacy
na polskich stotach w postaci panierowanege kotleta. Drugim jest boczek — mieso o tak
specyficznym i wyrazistym smaku (i aromacie!), ze po prostu drugiego takiego nie ma. Srodek
wieprzowy to takze zeberka schabowe | poledwiczka, a dla mitosnikow stekow — specjalne,
wieprzowe tomahawki oraz t-bone, ktdre posiadaja sporo ciekawych atutéw, by konkurowac ze
swymi wotowymi odpowiednikami.

(EN) The central part of the pork carcass contains the cuts that would easily win any
popularity contest in our country (and elsewhere). Such cuts obviously include the pork
loin — the breaded cutlet that reigns supreme on Polish tables. The second one is pork belly -
the meat with a distinct and characteristic taste (and aroma!) that is unlike any other. The pork
middle also includes pork ribs and tenderloin, and for steak enthusiasts — also the special pork
tomahawk and T-bone steaks, which have many interesting qualities that allow them to easily
compete with their beef counterparts. °
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Srodek wieprzowy

Pork middle



Srodek wieprzowy ze skorg i koscig
GB/ PORK MIDDLE, BONE-IN, RIND-ON, DE/ MITTELSTUCK VOM Slgﬂ
SCHWARTE UND KNOCHEN, FR/ CARRE DEPORC, AVEC 0, NON UEI:E

1T/ CENTRO DI MAIALE CON PELLE CON 0SSO, ES/ TERCIO CENTRAL DE CERDOD,
CON PIEL Y CON HUESO, RU/ NOQYEPEBOK CBHHOW, HA KOCTH, CO ILKYPOM

ez o
KOD: 6262 Nnﬁm AGREED
.- BLOCK ﬁ INDIVIDUALLY ELEST

Boczek wieprzowy
nie da pmyﬁéziadnym&mymllsw; spora grupa ludzi dekl edzenie migsa i ukradkiem podjadajacych boczek. T H n
Srnm:slgd deo?é B T O e et postacia: pleczony, wedzony, Boczek "ﬁﬂmw szeroko cigty ze skorg
ny, grillowany. mmtﬁewwww.mzww{gmdﬂ#ammkkmwnlak} uwwmuw wktorych i koscia - E
olny kawalek miesa, zawiniety w plasterek boczku, nabiera magicznych wrecz waloréw, Boczek wieprzowy to prawdziwy skarb kazdej kuchni, punhm (6B/ PORK BELLY WIDE CUT, RIND-ON, BONE-IN — CLASS E. DE/ SCHWEINEBAUCHSPECK
sprawia, ze zycie jest... smaczniejsze! BRET GESCHNITTEN MIT SCWARTE UND KNOCHEN - KLASSE E FR/ POITRINE DE PORE
e aty - = o COUPELREEAVCCOUBAE IR 0~ CLISEE 1/ PACETADIMALEATACLD
,- LA GO FLCON 05 LS . 5/ IGETA DE GO GORTADA ACH N
- PIEL Y HUESO - CLASEE, RU/ TPYIHHKA CEAHAR, LUKPOKWi OTPYB, CO LUKYPOV, HA

3 : Bﬂ)ﬂuhﬁwﬂnwﬁﬂhwﬂawoﬂwﬂ%m moﬂewhodﬂnﬁwdonﬂmmmandsﬂmnﬁmbﬂrkhﬂvwfnﬂmm
is hardly su aslt&hardtbmsbt.mpu‘k zmmumh&tmsm any form: roasted,
ition to many dishes: from eggs through soups (pea soup, zurek or cabbage soup) mmmw

or grillec Itcanbetlw
s ___'mm%mdmwwdlnadmnqukbdlybemnnsjwtabwtmag{d.ﬁepukbdlyisﬂwmm

e
s

KOCTH - COPTE

VAC/ TOBE -
KOD: 6162 .- Nk () ek [z ;I[""El:lNi
BLOCK " INDIVIDUALLY 365

Boczek wie rzmw szeroko ciety ze skorg
i koseig -

GB-"I‘I]HKBEI.I.'I"I\'[E[I.I'I'. RIND-ON, BONE-IN - CLASS 8, DE/ SCHWHNEBAUCHSPECK
BREIT GESCHNITTEN MIT SCHWARTE UND KNOGHEN - KLASSE S, FR/ POITRINE DE PORC
COUPE LARGE AVEC COUENNE ET AVEC 0S - CLASSE S, IT/ PANCETTA DI MAIALE ATAGLIO
LARGO CON PELLE CON 0SSO - CLASSE 3, ES/ PANCETA DE CERDO CORTADA ANCHA CON
PIELY HUESO - CLASE S, RU/ TPYAKHKA CBAHAR, LWIMPOKUA OTPYE, CO LLIKYPOM,
HAKOCTH- COPT§

VAC/ T0BE ——
KOD: 6316 NAKED AGREED \
.l BLOCK INDIVIDUALLY EEE

Boczek IIE?(I'IIIIT szeroko cigty ze skora

bez kosci - Klasa $

(GB/ PORK BELLY WIDE CUT, RIND-ON, BONELESS — CLASS S, DE/
SCHWHNEBAUCHSPECK BREIT GESCHMITTEN MIT SCHWARTE, OHNE KNOCHEN -
KLASSE 8, FR/ POITRINE DE PORC COUPE LARGE AVEC COUENNE ET DESDSSEE — CLASSE
8, 1T/ PANCETTA DI MAIALE A TAGLIO LARGO CON PELLE DISOSSATA - CLASSE S, ES/
PANGETADE CERDO CORTADA ANCHA CON PIEL SIN HUESO - CLASE S, RU/ [PY/IHHKA
CBUHAA, LUIMPOKWH OTPYS, CO LKYPOK, BE3 KOCTH - COFTS

VAC/

KOD: 6321 .. VIKED [} AGREED ;ﬁ;“:m

BLOCK INDIVIDUALLY




E:::I:blgn Te?(mwaszernkn cigty ze skorg

GB/ PORK BELLY WIDE CUT, RIND-ON, BONELESS - CLASS E, DE/
SCHWEINEBAUCHSPECK BREIT GESCHNITTEN MIT SCHWARTE, OHNE KNOCGHEN -
KLASSE E, FR/ POITRINE DE PORC DESOSSEE, COUPE LARGE AVEC COUENNE - CLASSEE,
1T/ PANCETTA DI MAIALE A TAGLIO LARGO COM PELLE DISOSSATA - CLASSE E, ES/ PANCETA
DE CERDO CORTADA ANCHA CON PIEL SIN HUESO - CLASEE, RU/ TPY/IMHKA CBHHAS,
ulmnmﬂammmmmm COPTE

KOD: 6047 NAKED AGREED

Boczek me?(mwaIqsko ciety ze skorg
bez kosci - Klasa

(GB/ PORK BELLY NARROW CUT, RIND-ON, BONELESS - CLASS E, DE/
SCHWEINEBAUCHSPECK ENG GESCHNITTEN MIT SCHWARTE, DHNE KNOCHEN - KLASSE
E, FR/ POITRINE DE PORC, COUPE ETROITE AVEC COUENNE ET DESOSSEE - CLASSEE, I/
PANCETTA DI MAIALE A TAGLID STRETTO CON PELLE DISOSSATA - CLASSE E, ES/ PANGETA
DE CERDO CORTADA ESTRECHA CON FIEL SIN HUESO - CLASE E, RU/ TPYIUHKA CBHHAS,
Y3KMK OTPYG, CO WIKYPOH, BE3 KOCTH - COPTE

o VAC/ samta 7 NI

KOD: 6107 NAKED AGREED
.' BLOCK INDIVIDUALLY EL LS

Boczek wieprz sko ciety ze sko
hez kosci - ?(Iaw B " A

GB/ PORK BELLY NARROW CUT, RIND-ON, BONELESS — CLASS S, DE/
SCHWEINEBAUICHSPECK ENG GESCHNITTEN MIT SCHWARTE, DHNE KNOCHEN - KLASSE
, PR POITRINE DE PORC, COUPE ETROITE AVEC COUENNE ET DESDSSEE — CLASSES, IT/
PANCETTA DI MAIALE A TAGLIO STRETTO CON PELLE DISOSSATA - CLASKE S, ES/ PANCETA
DE CERDO CORTADA ESTRECHA CON PIEL SIN HUESO - CLASE S, RUY TPYIMHKA CBHHAS,

__!BHHIJTP!E.DIHI]K]FUHEBIDE'IH COPTS

g Y/ TOBE i e
KoD: 6083 NAKED AGREED
.l BLOCK INDIVIDUALLY 3650NI

Boczek wi ldl Ny wasko ciety ze skorg
asa

i koseig -

(GB/ PORK BELLY NARROW GUIT, RIND-ON, BONE-IN - CLASS S DE/
SCHWHNEBAUCHSPECK ENG GESCHNITTEN MIT SCHWARTE UND KNOCHEN - KLASSE
5, R/ POIRINE DE PORC, COUPE ETROITE AVEC COUENME SUR 08 — CLASSE S, [T/
PANGETTA DIMAIALE A TAGLIO STRETTO COM PELLE CON 0SS0 - CLASSE S, ES/ PANGETA
DECERDO CORTADA ESTRECHA CON PIEL Y HUESD - CLASE'S, RUF TPY.JMHKA CBUHAR,
V3K OTPYE, CO IIIK]‘I'EH. HA KOCTH - COFT S

I tamta 7 D)
KoD: 6268 NAI'{EI] AGRE[I]
.. BLOCK INDIVIDUALLY EE R



Schab wieprzowy z kescig bez poledwiczki
GB/ PORK LOIN, BONE-IN, WITHOUT TENDERLOIN, DE/ SCHWEINELENDE MIT
KNOGHEN, OHNE FILET, FRY LONGE DE PORC NON AVEG 0S SANS FILET, IT/
LOMBO DI MAIALE CON 0SS0 SENZA FILETTO, ES/ LOMO DE CERDO CON HUESD
SIN SOLOMILLO, RU/ KOPEWKA CBHHAS, HA KOGTW, bE3 BbIPESKW

- VAC/ TOBE IDNi
KoD: 6100 NAKED m AGREED
e BLOCK IDIVIDUALLY Bk

Schab wieprzowy bez kosci

6B/ PORK LOIN, BONELESS, DE/ SCHWWEINELENDE OHNE KNOCHEN, FR/ LONGE
DE PORC DESOSSEE, T/ LOMBO DI MAIALE DISOSSATO, ES/ LOMO DE CERDO SIN
HUESD, RU/ KOPEFKA CBUHASL BE3 KOCTH

KOD: 6101 NAKED @ AGREED
2 BLOCK ™ INDIVIDUALLY Bk

Schab wieprzowy z kescig i poledwiczka

GB/ PORK LOIN, BONE-IN, WITH TENDERLOIN, DE/ SCHWEINELENDE MIT
KNOCHEN, MIT FILET, R/ LONGE DE PORC AVEC S AVEC FILET, T/ LOMBO
DI MAIALE CON 0SS0 CON FILETTO, ES/ LOMO DE CERDO CON HUESO Y CON
SOLOMILLO, RU/ KOPEHKA CBHHAS, HA KOCTH,C BbIPE3KOM

o VAC/ TOBE -

KOD: 6142 NAKED [} AGREED
BlE il L B8%) 265 on

Poledwiczka wieprzowa z glowka

hez warkocza

(GBY PORK TENDERLOIN HEAD-ON, CHAINOFF,DE/ SCHWEINERLET MITKOPY,
OHNE KETTE, FR/ FILET DE PORC AVEC TETE SANS CHAINETTE, IT/ FILETTO
DI MAIALE CON TESTA SENZA TRECCIA, ES/ SOLOMILLO DE CERDD

CON CABEZA SIN CORDON, RU/ BbIPE3KA CBUHAS, C T0/I0BOV, BE3
LIEMOYKM

= VAC/ TOBE temta 7DNI
KOD: 6139 NAKED @ma&n
s BLOCK NDVIDUALLY EEE) geson




Tomahawk Steak wieprzowy T-Bone Steak wieprzowy

B/ PORK TOMAHAWK STEAK, DE/ TOMAHAWK-SCHWEINEKOTELETT, FR/ STEAK GB/ PORK T-BONE STEAK, DE/ T-BONE-SCHWEINESTEAK, FR/ STEAK DEPORC
DE PORC TOMAHAW T/ TOMAHAWK STEAK DI MAIALE, ES/ TOMAHAWK STEAK T-BONE, 1/ T-BONE STEAK DI MAIALE, ES/ T- BONE STEAK DE CERDO,
DECERDO, RU/ CTEiK TOMATABK, CBUHO RU/ CTE#AK TH-50H, CBHHOIA

koo: 60591 [l sk ED.Z—D.Skg nml kon:60381 [l st @uz-um mm

Schab wieprzowy bez kosci plastry

GB/ PORK LOIN, BONELESS, SLICED, DE/ SCHWEINELENDE OHNE KNOCHEN,
SCHEIBEM, FR/ TRANCHES DE LONGE DE PORC DESOSSEES, IT/ FETTINE DI LOMBO
DI MAIALE DISOSSATE, ES/ LOMO DE CERDO SIN HUESD EN FILETES,

RU/ KOPEVKA CBHHAS, BE3 KOCTH, C/AVCHI

KOD: 60372 i'i Mmﬁ m 05075kg TDNI




Zeberka wieprzowe schabowe

(PL) Od wywaru az po szaszlyki! Sposobdw na przyrzadzenie
zeberek wieprzowych jest mnostwo: mozna je ugotowac
w wywarze i otrzymac w ten sposéb zupe i drugie danie. Mozna
je udusic w smakowitym sosie, upiec w piekamniku lub na grillu,
usmazyc, uwedzi¢ lub zrobic z nich fantazyjne

szasziyki. Wszystko za sprawa wyjatkowo miekkiego, kruchego
i soczystego miesa, ktére swietnie nadaje sie do wielu
przepisow kulinarnych. Kwasnica na zeberkach? Zeberka
w ciescie francuskim? Przepisy mozna znalez¢ bez problemu.
Wystarczy tylko zakupié pasek wybornych zeberek od MARK'S
Marszatkowscy i mozna robic w kuchni prawdziwe czary!

Pork loin ribs

{EN) From the stock to shish kebabs! There are countless ways
of preparing pork ribs: they can be cooked in stock to create both
asoup and a main dish. They can be smoked in a delicious sauce,
baked in an oven or on the grill, fried, smoked or turned into
delicious shish kebabs. All this is possible thanks to the uniquely
soft, tender and juicy meat, which is great for many different
culinary recipes. Sour cabbage soup on ribs? Ribs in puff pastry?
You can find recipes for this easily. All you have to do is buy a strip
of delicious ribs fromn MARK'S Marszatkowscy and start making
magic in your kitchen!

Ieberka wieprzowe schabowe

GB/ PORKLOIN RIBS, DE/ SCHWEINELENDENRIPPCHEN, FR/ COTES LEVEES DE
PORC, [T/ COSTOLETTE DI MAIALE, ES/ COSTILLAS DE LOMO DE CERDD,
RU/ PEBPbIILIKA CBMHBIE OTBHBHBIE

T0BE ;
KOD: 6170 .. wu(m @AGHEED ﬂhm
BLOCK INOMIDUALLY

Ieberka wieprzowe paski

GB/ PORK RIB STRIPS, DE/ SCHWEINERIPPCHEN, STREIFEN, FR/ COTES LEVEES
DE PORC EN LANIERES, T/ STRISCE DI COSTOLETTE DI MAIALE, ES/ COSTILLAS

DECERDO EN TIRAS, RU/ PEGPBIILIKH CBUHBIE CTPHIChI

KOD: 6110 ..nm:m @

BLOCK

Fp
AGREED - [£28] ags oy

INDIVIDUALLY

Kosci wieprzowe z hoczku - paluszki

GB/ PORK BELLY BONES - PORK PLANO BONES, DE/ SPECKKNDCHEN - STICKS,

FR/ S DELONGE DE ORE, LARD - MORGEALX T/ OSSADI PANCETTA DIMMALE -
BASTONCINI, ES/ HUESOS DEBHCON DE CERDO, RU/ KDCTM CBIAHBIE C [PYIHHKM
- T

KOD: 6145 r

NAKED
BLOCK

i 365 DNI
le'II]UM_l‘i’

Kosci wieprzowe schabowe
GB/ PORK BACK BONES, DE/ SCHWEINELENDENKNOCHEN, FR/ OS DE LONGE DE
PORC, 17 055 DI BRACIOLA DI MAIALE, ES/ HUESOS DE LOMD DE CERD,

RU/ KOCTH CBHHbIE OTEHBHBEE
mm
KOD: 6121 NAHED @ AGREED
.. BLOCK INDIVIDUALLY £ sgs0m

Chrzastki boczkowe wieprzowe
GB/ PORK BELLY CARTILAGE, DE/ SCHWEINEBAUCHKNORPEL, FR/
STEACARTILAGE DE POITRINE DE PORC, T/ CARTILAGINE DFLLA PANCETTA
DI MAIALE, ES/ TERNILLAS DE PANCETA DE CERDO, RU/ YPRLUH PYIMHKH

CBMHOM
- VACS T0BE tetn 70HI
KOD: 5082 NAKED AGREED
7] we Qe (65 soso




Lady wieprzowe

Pork rump

(PL) Tylna czesc poltuszy wieprzowej to oczywiscie przede wszystkim szynka, ktéra
w postaci uwedzonej, gotowanej lub pieczonej jest absolutnie najpopularniejsza wedling
w Polsce i w wielu innych krajach swiata. Szynka to takze cenne mieso na kotlety, pieczenie
i.. chyba krocej bytoby stwierdzic, ze szynka wieprzowa swietnie nadaje sie do niemal kazdej
miesne] potrawy. Glownie za sprawg jedrnego | soczystego migsa o duzej elastycznosci. Zady
wieprzowe to takze cenna pod wzgledem kulinarnym biodrowka - doskonafa na pieczen,
pulpety i gotabki. | oczywiscie - tylna golonkal

(EN) The hind part of the side of pork includes, first and foremost, the ham, which can
be smoked, cooked or baked and is the most popular cold cut in Poland and many other
countries of the world. Ham is also a delicious choice for cutlets, roasts and... maybe it would
actually be easier to simply conclude that pork ham is great for just about any dish made of
meat, mainly because it is firm, juicy and very supply. Pork rump also includes the pork chump -
which has excellent culinary qualities and is perfect for a roast, meatballs and stuffed cabbage
rolls. And let's not forget the hind shank!



Szynka wieprzowa z koscia, golonka i nogq Szynka wieprzowa z koscig i golonkg
GB/ PORK LEG, BONE-IN, SHANK END AND LEG, DE/ SCHWEINESCHINKEN MIT B/ PORK LEG; BONE-IN, SHANK END, DE/ SCHWEINESCHINKEN MIT KNOCHEN
KNOCHEN FR/ COTES LEVEES DE PORC EN LANERES, T/ HAXE WE ummﬁm:nf PORC n[fgmmmm 1T/ PROSCUTTO D
PROSCUTID I ANALE GON GSSD GON STRICO E GOSGIA, ESFINNCN [E GERDO MALALE CON 0SS0 CON STINCO, ES/ JAMON DE GERDO CON HUESD Y CODILLD
CON HUESD, CODILLO Y MANITA, RU/ OKOPOK CBHHOM, HAKOCTH,
C PY/LKOH M HOXKD WMGMHWEMH
IDNI mm

KOD: 6091 NAKEI] EAGREED KOD: 6174 NAHED @ AGREED

. Mook iy 22365 D .. el <9 RN EE T

asasos o ol IO Szynka wieprzowa kulka
FR/JARRET DF PORC ARRIERE AVEC, 0, T/ STINGO POSTERIORE DI MAIALE CON %‘m‘éﬁgm&f rrm,m'wm'im m':é"fmm'm“mﬂw
0S50, B/ CODILLD) TRASERA D€ GERDD GON HIESD, RV ALK CEHHAR ES/ CENTRO DE JAMON DE CERDO, RU/ OKOPOK CBUHOH, LUAPHK
JANHAA HA KOGTH ' '

= VAC/ TORE a = VAC/ TOBE & 70Nl
KOD: 6148 NAKED AGREED TONI KoD: 6196 NAKED AGREED

.. BLOCK INDIVIDUALLY Ed 365 DNI .' BLOCK INDIVIDUALLY £ 365 0w




Szynka wieprzowa - dolna zrazowa

Szynka wieprzowa - D4 z ligawkg i thuszczem
B/ PORK LEG - D4, DE/ SCHWEINESCHINKEN - D4, FR/ JAMBON DE PORC w%mmmh?ggm i
hﬁ%ﬁi‘" E""E' D4, ES/JAMON D CERDO - D4, PORC - DESSOUS DE TRANCHE AVEC: POITRINE AVEG [T/ PROSCUTTODI
E MAIALE - FESA INFERIORE CON GIRELLD E GRASSD, ES/ JAMON DE CERDO - CONTRA CON
_ nmr%E%afmuﬁmmm-HMWTMWuu
et VA[:J TOB[ i IDNI I ' S .
koo: 6141 [ vaxe ﬁ AGRED  [222] 5c' - VAC/ TOBE o T

BLOCK INDIVIDUALLY KOD: 6199 NAKED AGREED
.' BLOCK INDIVIDUALLY B ags o

Szynka wieprzowa dolna zrazowa
z ligawka bez tluszczu

(PL) Atutem jest chude mieso! Amatorzy wedlin domowych
cenia dolna zrazowa za niewielka i zwykle delikatna zewnetrzna
okrywe tluszczowa, co rzutuje na duza przydatnosc tego
elementu do wyrobu szynek surowych dojrzewajacych.
W klasyfikacji masarskie] jest to miesiern dwugtowy wraz
z migsniem potsciegnistym (ligawka). Dolna zrazowa wieprzowa
swietnie nadaje sig do wzbogacenia miesa mielonego (np.
dodajac ja do tlustszej fopatki). Moze byc tez idealnym farszem
do spaghetti. Oczywiscie jest takze gwarancja wysSmienitych
zrazow i pulpetow.

Pork leg - silverside with eye-round i - i =
Porkcleg - liversh ve fﬂmk:l;lﬁgzma ;Ilrlna Irazowa Szynka wieprzowa - dolna zrazowa
(EN) For enthusiasts of leaner cuts! Fans of home-made cold ga bez ligawki z tiuszczem Ligawka wieprzowa
cuts appreciate the silverside for its external fat cover, which is G/ PORK LEG - SILVERSIDE WITH EYE-ROUND WITHOUT FAT COVER, DE/ PORK (GB/ PORK LEG - SILVERSIDE WITHOUT EYE-ROUND WITH FAT COVER, DE/
small and delicate, making it suitable for the production of raw SILVERSIDE WITH EYE-ROUND WITHOUT FAT COVER, FR/ JAMBON DE PORG SCHWEINESCHINKEN - UNTERSCHALE OHNE SEMERROLLE, MIT FETT, FR/ JAMBON GB/ PORK E‘r'E-H‘.I.'IUHI]. I]EFSI}HEIMEMULLE FR/ POTRINE DE Pl]IT.,
maturing cold cuts. According to the meat cut classification - DESSOUS DE TRANCHE AVEC POITRINE SANS GRAISSE, IT/ PROSCIUTTO DI DE PORC - DESSOUS DE TRANCHE SANS POITRINE AVEC GRAISSE, IT/ PROSCIUTTO [T/ GIRELLD DI MAIALE, ES/ REDONDO DE CERDO, RU/ OrY30K CBHHOI
systern, this cut includes the biceps together with the MAIALE - FESA INFERIORE CON GIRELLO, SENZA GRASSL, ES/ DECERDO - DI MAIALE - FESA INFERIORE SENZA GIRELLD, CON GRASSD, ES/ JAMON DECERDO
semitendinosus muscle (eye-round). The pork silverside is the CGONTRA CON REDONDO SIN GRASA, RUY OKOPOK CBHHOM - BHELUHAA YACTb - CONTRA SIN REDONDO CON GRASA, RU/OKOPOK CBIHHOM - BHELLIHAA 4ACTh
perfect choice if you want to enhance minced meat (you can, for TA30BEAPEHHOD OTPYBA, C OryY3K0M, BE3 XWPA TASDBEJIPEHHOID OTPYBA, BE3 OIY3KA, C XHPOM - VAC/ .
instance, add it to the shoulder, which has more fat). It could also Wu(;" VAC/ KOD: 6135 NAKED a T0BE TONI
e e e A v b slabee kon:e001 [l vk R o von- 6oz [l naken e o e o it GjoeD v BE asso
choice for excellent roulades and meatballs. ¥ : 3|

BLOCK = NDIVIDUALLY 35 DM BLOCK ™ WOIVIDUALLY 365 DNI




W e

Szynka wieprzowa gérna zrazowa bez dekla

(H.)Udziacvdepmmy sekret udanej biesiady! Miesier pétbioniasty, czyli gérna zrazowa, podobnie jak miesieri czwomgw kulka) wybomnie nac
siedo mw:ag unamddlcamlsommﬁumthnyudziecnamu’ahbroanstdopahim_ zdej biesiady,

goma zrazowa jest takze mmwmmmmm
nagulasz.katlntymleloneidopsy zrazy i pulpety, a takze jako wypeinienie pyz, pierogow, kartaczy etc : N

Pork leg - topside, cap-off

(EN]Thepurklug 1:!’:&.5«1'\:%1;‘.1l-Etn'n'ii’lt::fnsﬂTl'me-.nrrlirnernbraruususa‘rnusr:ltt.in.4 the to dn,[ustxlh" 'aq.lad'

choice for thanks to its delicate and juicy texture. A grilled or barbecued | etgm_ add

?ﬂ“wm leg topside is also used to make steamed bacon. It is a great cut goulad'r
mplings, etc.

Szynka wieprzowa - gorna zrazowa z deklem
GB/ PORK LEG - TOPSIDE, CAP-ON, DE/ SCHWENESCHINKEN - OBERSCHALE MIT
DECKEL, R/ JAMBON DE PORC - DESSUS AVEC ENCOLURE, IT/ PROSCIUTTO DI MAIALE
-mmunmwm DECERDO - TAPA CON TAPILLA, RU/
OKDPOK CBHHOM - BHELIHAR 4ACTL TASOBEZPEHHOID OTPYBA BE3 OTY3KA, C
XWPOM OKOPOK CBHHOM - BHYTPEHHAA YACTD TASDBEAPEHHOID OTPYBA C
TOPBYLUKOW

e VAC/ TORE

kon:156 [ e ) Achem ;[?ELN,

BLOCK INDIVIDUALLY

Szynka biodréwka wieprzowa
bez ttuszczu i kosci

B/ PORK CHUMP WITHOUT FAT COVER, BONELESS, DE/ SCHWEINEHOFTSCHIN-
KEN OHNE FETT, OHNE KNOCHEN, FR/ JAMBON DE PORC DESOSSE SANS GRAISSE,
[T/ GROPPA DI MALALE SENZA GRASSO E DISOSSATA, ES/ JAMGN CADERA DE
CERDO SIN GRASA Y SIN HUESD, RU/ GE[IPO CBHHOE, BE3 WHPA, BE3 KOCTH

= VAC/ TOEE St

TONI
KOD: 6006 NAKED AGRFED
.' BLOCK INDIVIDUALLY EL LS

| Szynka wieprzowa - gorna zrazowa

GB/ PORK LEG - TOPSIDE, CAP-OFF, DE/ SCHWEINESCHINKEN - DBERSCHALE

OHNE DECKEL FR/ JAMBON DE PORC - DESSUS SANS ENCOLURE,

IT/ PROSCIUTTO DI MAIALE - FESA SUPERIORE SENZA COPERTINA, ES/ JAMON
DE CERDO - TAPA SIN TAPILLA, RU/ OKOPOK CBIHOM - BHYTPEHHAA HACTb

 TASOBE/IPEHHOND OTFYBABES TOPEEA

g Y/ T0BE i e
Ko: 6176 NAKED AGREED
.l BLOCK INDIVIDUALLY 3650NI

Sﬁ'lllka biodrowka wieprzowa
szczem bez kosci

GB/ PORK CHUMP WITH FAT COVER, BONELESS, DE/ SCHWEINEHUFTSCHINKEN
MIT FETT, OHNE KNOCHEN, FR/ JAMBON DE PORC DESOSSE, 1/ GROPPA DI
MAIALE CON GRASSD [ISIJﬂTI,ES'MH CADERA DE GERDO CON GRASA
SIN HUESO, RU/ BE/IPD CBAHOE, G XHPOM, BE3 KOCTW

tmia 7P|
KOD: 6030 NAI'{EI] A[iﬂ[[n
.. BLOCK INDIVIDUALLY EE R



Kosci wieprzowe rurkowe z szynki Nogi wieprzowe tylne
(GB/ PORK FEMUR BONES, DE/ SCHWEINERGHRENKNOCHEN VOM SCHINKEN, GB/ PORK HIND LEGS, DE/ SCHWEINEHINTERKEULEN, FR/ JAMBES ARRIERE DE

FH!IDEFEHUHDEP[E,WM“BDURIDIWIMH!EMT& q
S/ HUESOS LARGOS DE JAMGN DE CERDO, RU/ KOCTY CBMHBIE, TPYBHATHE, PORG, [T/ COSCE POSTERIOR! DI MAIALE, ES/ MANITAS TRASERAS DE CERDO,

S RU/ HOXK)A CBABIE SATHHE
e o P
KOD: 6122 umm ﬂmmn KOD: 6147 NAKEI] . AGREED
.- BLOCK ™= NOIVIDUALLY EEY ' BLOCK ' INDIVIDUALLY £ sssom

Ogony wieprzowe
(GB/ PORK TALLS, DE/ SCHWEINESCHWANZE, FR/ QUEUES DE PORC,
[T/ CODE DI MAIALE, ES/ COLAS DE GERDO, RU/ XBOCTbI CBHHBIE

TOBE
KoD: 6108 .- HM{ED @MREEI] L,S;‘:M
BLOCK INDVIDUALLY




Migsa drobne

Trimmings

(PL) Mieso drobne na bigos lub gulasz

Na kazda okazje! Tradycyjny polski bigos? Recepta na sukces bedzie skorzystanie
z roznorodnej oferty mies drobnych MARK'S Marszatkowscy. Na bigos lub gulasz
idealnie nadaje sie migso drobne z niska zawartoscig tuszczu (90710 lub 80/10). W kuchni
czesto wykorzystuje sig je do duszenia w sosach, do wszelkiego typu farszy i zup miesnych,
a takze do produkcji wyrobow wedliniarskich oraz dan jednogarnkowych. Migso o wiekszej
zawartosc tuszczu (50/50) swietnie sprawdzi sie do wyrobu pasztetow, wedlin domowych
i salcesonow. Miesa klasy IV zazwycza] wykorzystuje sie do produkcji mielonek, konserw
i wedlin drobno rozdrobnionych. Kazde mieso posiada swoje unikatowe walory | whasciwosci,
ktére mozna wydobyé, stosujac odpowiednie mieszanki ziot | uzyskujgc w ten sposob
niepowtarzalny smak i aromat.

(EN) Trimmings for bigos or goulash

A great choice for any occasion! Traditional Polish bigos? The recipe for success is to
use the wide range of trimmings offered by MARK'S Marszatkowscy. The perfect choice
for bigos or goulash are low-fat trimmings (90/10 or BO/10). They are often usedin the kitchen
for stewing in sauce, for various kinds of stuffing and meat soups and for making cold cuts
andstews. Meatwithahigher fatcontent (50/50) will be well-suited for the production of pates,
home-made cold cuts and headcheese. Meat of class IV is usually used to make luncheon
meat, preserves and fine cold cuts. Every meat has its unique qualities and properties thatyou
can bring out using suitable mixtures of herbs to obtain an unforgettable flavour and aroma.




Mieso wieprzowe drobne kiasy 1 90/10 Mieso wieprzowe drohne klasy 11 80/20
GB/ PORK TRIMMINGS, CLASS | 3010, DE/ FEINES SCHWEINEFLEISCH DER GB/ PORK TRIMMINGS, CLASS Il 80/20, DE/ FEINES SCHWEINEFLEISCH DER
KLASSE | 90/10, FR/ VIANDE FINE DE PORC DE CLASSE 1 9010, IT/ RIFILATURE DI KLASSE il 80/20, FR/ VIANDE FINE DE PORG DE CLASSE il 80/20, 1T/ RIFILATURE
MAIALE, CLASSE 190/10, ES/ RECORTES DE CARNE DECERDO DE CLASE 190710, DI MAIALE, CLASSEH 80/20, ES/ RECORTES DE CARNE DE CERDO DE CLASEl
RU/ CBHHMHA MENKAS, | COPT 90/10 80720, RU/ CBHHHHA MENKAS, || GOPT 80/20
= VAC/ e ..*- VAC/
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Mieso wieprzowe drobne 90/10

(PL) Jak zrobié¢ dobry gulasz? Jest to danie, ktér!Wupwnlemiwszysﬁdmmcmlamwmammmmmmlmﬁtvshcﬂ i ieprzow : .

Dobry kucharz zaczyna jednak zawsze od wyboru wlasciwego miesa. Doskonate pod tym wzg bedzie mieso wieprzowe drobne 90710, uzyskiwane Migso wieprzowe drobne kiasy Il 50/50 Migso wieprzowe drobne klasy IV

z rozbioru péitusz oraz elementow wieprzowych, gidwnie z fo kwku,schabuorazmnld tom baz§ci gien, chrzesci oraz czescl krwawych, GB/ PORK TRIMMINGS, CLASS Il 50/50, DE/ FEINES SCHWEINERLEISCH DER (B PORK TRIMMINGS, CLASS IV, DE/ SFENES SCHWEINEFLEISCH DER KLASSEV,

a zawartosc tiuszczu nie przekracza w nim 10%. Dobre NWWWWSMTBTNWMYW Posp! mmwmmﬁéw KLASSE 11 50/50, R/ VIANDE ANE DE PORGC DE CLASSE Il 50/50, 1T/ RIFILATURE H!H'WIJEFIIEIJEPUHB[E[UISENH!RIHMM[IMHW.E.IIASSENB}
i) K ks : WMNE TURRE S AU ENLEY REARTE: IR LARNEE (RROCTE GACER RECORTES DE CARNE DE CERDO DE CLASE V,RU/ CBHHHHA METKAS, IV COPT

90/10 pork trimmings i 50/50,RU/ CBAHWHA MENKAA, 1| COPT 50/50 :

(EN) How to make good goulash? This is a dlshfemdlnpstabwtmynwrsfmlnﬂuwoﬂd mdﬂ-nnmsberofgoulaﬂ;fmescanbeuwnmdm L EE T A < VAC — - VAC/

thousands. However, every good cook starts by choosing the right meat. 90/10 pork trimmings, obtained from the cutting of pork sides and pork cuts, . b U bt Sty 7N =t 7DNI

i U Mhohcat RO S B w0 Tha P Bt ok ot TS Vel ar® Fae fTOm 1 G o o et bIoAE it sl e Fat it el o kon:6127 | NAKED @ AGRED |2E%] age koo:6129 [ e AGRIED 222 365 o

not exceed 10%. The right meat is half the equation. Now, all you have to do is find a proven recipe, mdwullsoonbeablntoanpydubdou?»qos.dﬁhwfm Fo BLOCK INDIVIDUALLY ’ BLOCK INDIVIDUALLY '

your Iarniy 1 2 3 TR 0}

®



(PL) Chipsy? Tak, ale ze skérek wieprzowych!

Moda na pieczone skorki wieprzowe przywedrowata do nas z Dalekiego Wschodu, gdzie od dawien dawna sa one ceniona i zdrowa przekaska.
Skora wieprzowa zawiera bowiem w sobie duzo kolagenu, a takze mikro- | makroelementy oraz witaminy — typowe dla miesa wieprzowego.
Moze byc tez cennym dodatkiem do kazdego wywaru, wzbogacajac go o smak | wartosciowe skiadniki. Skora wieprzowa, stonina oraz
thuszcz drobny s3 wykorzystywane do wyrobu tradycyjnych domowych przetworow miesnych, jak np. kietbasy w stoikach, smalce czy salcescny.

(EN) Chips? Yes, but only from pork rinds!
The trend for roasted pork rinds has originated in the Far East, where they are a healthy and appreciated snack. Pork rinds have plenty
of collagen as well as micro- and macro-elements and the vitamins characteristic of pork. It can also be a valuable addition to any broth,
enhancing it with extra flavour and valuable nutrients. Pork rind, back fat and fine fat are used to make traditional home-made meat products,
such as sausages in jars, lard or headcheese.

Thuszcze i skiil:y

Fat and skin




Ttuszez migkki wieprzowy Ttuszez twardy wieprzowy

(GB/ SOFT PORK FAT, D/ SCHWEINEFETT WEICH, FR/ GRAS TENDRE (GB/ HARD PORK FAT, DE/ SCHWEINEFETT HART, FR/ GRAS DUR DEPORC,
DE PORC, T/ GRASSD TENERD DI MAIALE, ES/ GRASA DE CERDO BLANDA, IT/ GRASSD DURO DI MAIALE, S/ GRASA DE CERDO DURA,
RU/ GRASA DE CERDO BLANDA RU/ XHP CEHHOM TBEP bl
e o P
KOD: 6247 um-:m AGREED KOD: 6242 NAKEIJ AGREED
' BLOCK E INDIVIDUALLY EEY .. BLOCK ' INONDUALLY £ sssom

Slonina wieprzowa bez skéry

(PL) Na smalec, na skwarki, na wedzonke - stonina! Pajda
ze smalcem - obowigzkowy przysmak imprez plenerowych;
delikatne skwarki do okraszenia pierogow, kopytek, pyz; a takze
stonina wedzona w przyprawach - znana doskonale mieszkancom
wschodnich regionéw naszego kraju. To tylke podstawowe
przykiady zastosowania stoniny, bez ktérej kuchnia polska bylaby
duzo ubozsza. Maturalnie mozna ja dodatkowo wzbogacac
(szczegGlnie przy wytapianiu smalcu) innymi rodzajami miesa,
jak np. boczek czy pachwina. Stonina wieprzowa MARK'S
:ﬂn:::mlzdkowscy to prawdziwa inspiracja do poszukiwan giebi

:;:::;t::’f::r:,t A A Stonina wieprzowa bez skory Skorki wieprzowe Skarki wieprzowe 2 tuszczem

A tick sice of bread spread With lard — the indispensable GB/ PORKBACK AT, RINLESS, D/ SCHWEINESPECK OHNE SCHWARTE 6B/ PORK RINDS,DE/ SCHWEINESCHWARTE, FR/ COUENNES e bl b B R S
ol i oot oo el i s FR/ GRAS DE PORC SANS PEAU, IT/ GRASSO DI MAIALE SENZA PELLE, DEPORC, [T/ COTICHE, ES/ PIELES DE CERDO, GRASSO, ES/ PIELES DE CERDO CON GRASA, RU/ LUKBAPKH CBMHBE
Eastern regions of Poland. These are just a few ways of using ES/ TOCINO DE GERDO SIN PIEL, RU/ CAIO CBIHOE BE3 LLIKYPbI RU/ PIELES DE CERDO ' C KHPOM - '

back fat, which is a very important part of Polish cuisine. You
can also always enhance it (particularly during lard melting) with

other types of meat, such as pork belly or groin. The pork back ﬁ '.l' ONI ﬁ ToBE T DNI 10 BE s==n TDHI
i : srihidade KOD: 6241 HAI{EIJ KOD: 6306 HN{ED AGREED KOD: 6305 NAKED L{:] AGREED @
fat from MARK'S Marszatkowscy is a great f ati
to exp [g're the dapmaﬁrsof Flavol Iﬁy et i .. BLOCK III]'ﬂ[I.lAlI.'I" 385 DNI .. BLOCK INDIVIDUALLY :E ONI .- BLOCK INDIVIDUALLY 365N




SKONTAKTUJ SIE Z NAMI
PO WIECEJ INFORMACJI

CONTACT US FOR MORE INFORMATION

MARK'S

Marszatkowscy

DZIAL. SPRZEDAZY MIESA WIEPRZOWEGO
PORK SALES DEPARTMENT

+48 62 78 32 851
wieprzowina@marks.biz.pl
pork@marks.biz.pl

SEKRETARIAT
SECRETARIAT

+48 62 78 32 801 -804
marks@marks.biz.pl

PPHU ,MARK'S"” Sp. z 0.0.
Prusak 23 PL
98-420 Sokolniki 10180302

woj. fodzkie v

NIP 9970095052
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